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Es lebe die Terrassenmosel!

Ein ,Prosit” auf eine der schonsten
Weinlandschaften der Welt: die Mosel
zwischen Piinderich und Koblenz. Mit
der Arbeitsgemeinschaft der

Koche und Winzer an der Terrassen-
mosel setzen wir seit 16 Jahren
kulinarische Akzente. Wir arbeiten
an der Lebensqualitdat und am Image
einer der reizvollsten Regionen der
Mosel, der traumhaft schonen



Landschaft mit den steileren, in
Terrassen angelegten Weinbergen,
dem wiarmeren und trockeneren Klima,
der exotischen Flora und Fauna,

den romanischen Kirchen, mittel-
alterlichen Burgen und heimeligen
Dorfern...

Besuchen Sie uns!

Ihre Koche und Winzer
an der Terrassenmosel



www . koeche-und-winzer.de

,Dat is de Mosel”, sagte Vater, und
sein langer Finger wies in die Tiefe
vor uns. Was mir bis dahin nur aus
Worten anderer bekannt war, nun sah
ich es. Der griin glanzende und
gewundene Wasserlauf, das Flusstal,



Koblenz

Winningen @@

Dieblich

Kobern-Gondorf ‘ Niederfell

Hatzenport .

Pommern

Ediger-Eller

Bremm

Zell
..

Pinderich

die Weinberge, die blauen Hohen der
Eifel - alles war nun zu mir gekom-
men, so wie ich zu ihm. Wahrend ich
schaute, fiihlte ich mich angeschaut

vom Fluss und von den Bergen...

Stefan Andres: Der Knabe im Brunnen
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GroBe gemeinsame Auftakt-Veranstaltung!

Samstag, 27. Marz 2010
18.30 Uhr
Schlof-Hotel Petry

Treis-Karden

Preis pro Person: 95 €
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Lassen Sie sich verwohnen
von 9 Kochen und 11 Winzern!

Der Frihling kann kommen:

Nach einem Sekt-Empfang servieren
wir Ihnen ein 6-Gang-Meni beglei-
tet von 10 Spitzen-Weinen aus den
Steillagen der Terrassenmosel.
Das alles wird unterhaltsam und
kompetent moderiert.

Eintrittskarten gibt‘'s bei allen
Koéchen & Winzern!

1 oder unter
kontakt@koeche-und-winzer.de



eniisse 2010

Alle Koche & Winzer sind mit dabei!

Warum gonnen Sie sich nicht einfach
mal ein Mosel-Verwohn-Wochenende?
Gerne reservieren wir flir Sie ein
Zimmer im SchloB-Hotel Petry.
Telefon 02672-9340 Fax 02672-934440



Mosel/ and

Samstag, 17. April 2010, 15 Uhr

Weinerlebnisbegleiterin Lisa Montenich
bringt Ihnen die Besonderheiten der
Mosellandschaft und ihre daraus
resultierenden Weine bei einer Wanderung
durch die Pommerner Weinberge néher.
Abends erfahren Sie, wie Oliver Bell in
einem 5-Gang-Menl eine Parallele zu den
Charakterziigen unserer Mosellandschaft
und den Weinen vom Weingut Schneiders-
Moritz in Pommern schafft.

Exkursion 15 Uhr, Meni 18 Uhr
Preis pro Person 75 €

SchloB-Hotel Petry

Judith und Oliver Bell

St. CastorstraBe 80

56253 Treis-Karden

2% Telefon 02672 9340 Fax 934440
info@schloss-hotel-petry.de



ist das

DerWe Zlel

Sonntag, 25. April 2010
Treffpunkt: 16 Uhr im Weingut

Frihlings-Streifzug durch den Winninger

Rottgen mit Matthias Knebel. Wir rasten

an ausgewahlten Punkten, genielen dabei
die einzigartigen Weine in Verbindung

mit Kostlichkeiten aus dem Historischen
Weinkeller in Koblenz. Zum Abschluss

serviert Thnen Georg Gerhards mit seinem
Team des Historischen Weinkellers ein

3-Gang-Menll mit passender Weinbegleitung

im Weingut.

Preis pro Person 65 €

Weingut Reinhard und Beate Knebel
Beate und Matthias Knebel
August-Horch-StraBe 24

56333 Winningen

Telefon 02606 2631 Fax 2569
www.weingut-knebel.de é%
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Donnerstag, 6. Mai 2010, 17 Uhr
Donnerstag, 20. Mai 2010, 17 Uhr
Kochkurs im Winzerhof von Schleinitz

Wein und Spargel brachten die Rémer nach
Germanien. Wie viele Gemiise musste auch
der edle Spargel erst fiir die Heilkunst
herhalten, um dann als Gaumenfreude
dienen zu diirfen. Wir geben Hobbykdchen
und Weinfreunden Einblick in die Topfe.
Sie kochen mit Jean-Pierre Marais ein
Spargelmenii, begleitet von erlesenen
Weinen des Weingutes
Freiherr von Schleinitz.

Preis pro Person 98 €

Privatkoch

Jean Pierre Marais

Im Geispfad 37

56330 Kobern-Gondorf

Telefon 02607 8611 Fax 961807

éﬁj jp@jp-marais.de



Kulinarische
lanwagenfahrt

Freitag, 7. Mai 2010, 17 Uhr

Wir starten nach einem Aperitif ab Hotel
Pistono. Der Planwagen fahrt uns entlang
der Mosel und durch das idyllische Mithlen-
tal bis zur Koberner Matthias-Kapelle.
Den ersten kleinen Hunger stillen wir
schon unterwegs. Nach der Fuhrung durch
die kunsthistorisch bedeutende Kapelle
genielen wir in Pistonos Schlemmerstube
ein regionales Meni, begleitet von den
Weinen des Weingutes Ridiger Krdber.

Preis pro Person 59 €

Restaurant Pistono

Walter Pistono

HauptstraBe 30

56332 Dieblich

Telefon 02607 218 Fax 1039
pistono@gmx.de 53



= Fit in den

‘riihling

Samstag, 8. Mai 2010, 17 Uhr
Treffpunkt und Buffet: im Weingut

Nach einem Glas Sekt geht's zum
Wein-Walking durch den langsten
zusammenhangenden Sudhang der Mosel
mit Zwischenstation und Infos
rund ums Thema ,Wein & Gesundheit™.

Ab 19 Uhr ein lecker-leichtes
Friihlings-Fitness-GenieBer-Biiffet
von Oliver Bell / SchloBhotel Petry
mit ausgesuchten
Schneiders-Moritz-Weinen.

Preis pro Person 59 €
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Weingut Schneiders-Moritz

Hildegard Moritz

ZehnthofstraBe 8

56829 Pommern

., Tel. 02672 93660 Fax 936617
2 schneiders-moritz@t-online.de



Samstag, 5. Juni 2010
Treffpunkt: 16 Uhr mit Fahrrad im Weingut

Radeln Sie mit uns entlang der steilen
Rieslingterrassen vorbei an einem der
schénsten Abschnitte des Moseltals:
ca. 15 km von Winningen Uber Kobern
nach Niederfell und wieder zurick.
Wir bleiben trotz des Besuchs bei
befreundeten Winzern unter 0,5 Promille.
In der Gutsschanke Schaaf erwartet uns zum
Abschluss und zur Starkung ein
vitaminreiches Fitnessmeni gekrdnt von
unseren mineralischen Rieslingweinen.

Preis pro Person 55 €

Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas v. Canal

Am Moselufer 10

56333 Winningen

Telefon 02606 962033 Fax 962034
weingut@vonheddesdorff.de 2Z



Terroir chifffahrt

Samstag, 26. Juni 2010
16 Uhr am Deutschen Eck

Mit der nostalgischen ,Cacilia™ tuckern
wir gemiitlich moselaufwarts bis Kobern,
begleitet von einem prickelnden Auftakt
und Fingerfood. Mit Blick auf die
faszinierende Terrassenlandschaft ver-
kosten wir auf der Hohe unserer Wein-
berge die entsprechenden Weine. Zurick
in Koblenz (ca. 19.30 Uhr) genieBen wir
im Historischen Weinkeller ein 4-Gang-
Meni mit Heymann-Lowenstein-Weinen.

Preis pro Person 95 € ,all in“
min. 35, max. 45 Teilnehmer

Weingut Heymann-Léwenstein

Cornelia Heymann-Lowenstein und
Reinhard Lowenstein

BahnhofstraBe 10, 56333 Winningen

ég Telefon 02606 1919 Fax 1909
weingut@heymann-loewenstein.com



@Omedy mit Bernd

Stelter

Donnerstag, 1. Juli 2010
Einlass 19 Uhr, Beginn 19.30 Uhr

,Das Leben ist zu kurz,
um schlechten Wein zu trinken“

Wer wiisste das besser als Comedian und
Autor Bernd Stelter? Mit seinen spritzi-
gen Geschichten rund um die Qual mit den

Sinnesfreuden krént der bekennende
WeingenieBer Wolfgang von Canals

Préasentation des Jahrgangs 2009 und ein

gaumenfreudiges Buffet der Gourmetkdche
Thomas Balmes und Peter Kopowski.

Preis pro Person 58 €
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Sektkellerei & Weingut von Canal
Wolfgang von Canal
Graf-Sponheim-StrafBe 10

56333 Winningen

Telefon 02606 2110 Fax 2757 ig?‘
canal.sektkellerei@t-online.de “

Manfred Esser

Foto:



Tiefer
churfen

Samstag, 10. Juli 2010
Treffpunkt: 14 Uhr im Weingut
Wanderschuhe und Rucksack mitbringen

Gemeinsam mit dem Weinautor
Fabian Lange werden wir im Calmont tiefer
schiirfen, um zu kldren: Was ist Terroir?

Wodurch wird es gepragt? Kann ein
Winzer Terroir iberhaupt beeinflussen?
GroRe Weine zu trinken, bedeutet immer
auch, eine Landschaft mit dem Gaumen zu

betreten, um den einzigartigen Geschmack
von Herkunft und Zeit zu erfahren.
Preis pro Person 95 €

fiir Aperitif, Wanderung, Wein und

Kichenklassiker vom Hotel ,Zum Lowen“

Weingut Reinhold Franzen

Iris und Ulrich Franzen

GartenstraBe 14

56814 Bremm

]Z@ Telefon 02675 412 Fax 1655
info@weingut-franzen.de



lick-
Winkel

Freitag, 6. August 2010, 18.30 Uhr
Treffpunkt: Hofgut Kranz

In der alten Kranz-Scheune erleben wir
einen anderen Blickwinkel auf die Men-
schen, die Berge, die Mosel, den Wein: Ge-
nieBen Sie einen visuellen Streifzug durch
historische Landschaften und den Blick
zuriick auf das Leben am Fluss. Bei einem
Sektempfang im Hofgut lassen wir die Ein-
driicke nachhallen. Zuriick im Winzerhof
Gietzen erwartet uns ein kdstliches Biffet
von Kiichenchef Oliver Bell mit Gietzen-
Weinen und musikalischer Begleitung.

Preis pro Person 69 €

Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
MoselstraBe 70

56332 Hatzenport

Tel. 02605 952371 Fax 952372 11
service@winzerhof-gietzen.de




changel trifst

Riesling

Samstag, 21. August 2010, 17 Uhr
Treffpunkt: Historischer Weinkeller

Wir entdecken die schdnsten Ecken der
Koblenzer Altstadt und werden unterwegs
mit Riesling vom Lubentiushof verwdhnt.

Nach der Stadtfiihrung servieren wir
Ihnen in der Gerhards’ Weinbar ein
4-Gang-Ment mit Weinbegleitung und
lassen den Abend in gemiitlicher
Bar-Atmosphadre ausklingen.

Preis pro Person 65 €

Historischer Weinkeller

Jana Bertram und Georg Gerhards
Mehlgasse 14-16

56068 Koblenz

Tel. 0261 9738987 Fax 9733761

:ﬂg% info@weinkeller-koblenz.de
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auf Rappen

Samstag, 28. August 2010, 11 Uhr

Nach einem Sekt-Auftakt im Weingut
erwandern wir, gefihrt von
Petra Kessler-Hagenau, den urwiichsigen
Uhu-Steig. Unterwegs genieBen wir bei
spektakularer Aussicht auf die Marien-
burg ein sommerliches Mittags-Picknick.
Mit 2 Pferdestarken geht’s am Nachmittag
zurlick ins Weingut. Dort erwarten uns
Jean-Pierre Marais und Clemens Busch
zu einem leckeren Wein-Meni.

pro Person 140 €
mind. 10, max. 15 Teilnehmer

Weingut Clemens Busch
Rita und Clemens Busch
KirchstraBe 37

56862 Piinderich

Tel. 06542 22180 Fax 900720 ;l
weingut@clemens-busch.de
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Berg Erlebnis

Samstag, 11. September 2010, 16 Uhr

Nach einem Sekt-Empfang im Weingut
begeben wir uns auf das Wein-Genuss-
Erlebnis in Richtung Weinberg. Unter dem
Motto ,Sehen. Riechen. Schmecken.™
entdecken Sie Wein und Weinberg hautnah.
Auf unserer Panoramaterrasse angekommen,
stéarken wir uns mit diversen Leckereien
sowie einer Life-Cooking-Station von und
mit Kiichenmeister Walter Pistono. Zuriick
geht es per Fackelwanderung ins Dorf.

Wir freuen uns auf Sie!

Preis pro Person 48 €

Weingut Riidiger Krober

Ute und Ridiger Krober

HahnenstraBle 14

56333 Winningen

Telefon 02606 351 Fax 2600

;1‘%? info@weingut-kroeber.de



as du heute
kannst
entkorken...

das verschiebe nicht auf morken
Sonntag, 12. September 2010, 18 Uhr

Humorvoll-spritzig ergdnzen die Wein-
Verse des Mediziners Dr. Winfried Rathke
das sommerliche Menii, zu dem Privatkoch

Jean Pierre Marais und Winzer Konrad

Hahn in das malerische Ambiente des
Winzerhofs von Schleinitz einladen.
Ein geniisslich-lustiger Abend fir Zwerch-
fell, Leib und Seele.

Meni inkl. Weine
Preis pro Person 79 €

Weingut Freiherr von Schleinitz
Konrad Hahn und Elke Straus
KirchstraBe 15-17

56330 Kobern-Gondorf

Tel. 02607 972020 Fax 972022
info@vonschleinitz.de :153



iesling«®

S oX

Terroir-Weine des .
Jahrgangs 2009 |
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Die Weingiiter:

Weingut Clemens Busch

Weingut Reinhold Franzen

Winzerhof Gietzen

ﬁ@ Weingut Freiherr von Heddesdorff

~

R Weingut Heymann-Lowenstein
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Schloss Liebieg
Kobern-Gondorf

" Vorverkauf bei allen
Kochen & Winzern

Weingut Reinhard und Beate Knebel
Weingut Riidiger Krober

Weingut Lubentiushof

Weingut Schneiders-Moritz

Weingut Freiherr von Schleinitz :ﬂ (.,
Sektkellerei von Canal by

i



Samstag, 9. Oktober 2010

Wie ware es mal mit 12 Gangen zum Essen?
Geht es Ihnen nicht ab und zu auch so,
dass Sie am liebsten die ganze Speise-

karte rauf und runter bestellen mdchten?

Durch die angenehm klein gehaltenen
Portionen der Amuse Bouches ist es
moéglich, eine groBe Fiille an Geschmacks-

Erlebnissen ,rund um die Mosel"™ mit nach
Hause zu nehmen. Dazu begleiten uns auf

perfekte Weise die Spitzenweine
von Clemens Busch.

Beginn: 18.30 Uhr
Preis pro Person: 85 €

Restaurant Zum Eichamt

Martin Bamberg

Rohrgasse 2

56856 Zell

Tel. 06542 22475 Fax 9019140

:ﬂ;? zumeichamt@t-online.de
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Freitag, 5. November 2010
Samstag, 6. November 2010

Zum 17. Mal bieten Ihnen die Weingliter
Freiherr von Heddesdorff, Reinhard und
Beate Knebel, Ridiger Krdber, Freiherr
von Schleinitz und Lubentiushof ihren
Riesling aus der Spitzenlage ,Uhlen"“
zU einer individuellen Degustation an.
Nach diesem Auftakt gehen Sie auf eine
Feinschmecker-Reise durch den
,Weinberg der Eulen"“.
Gastweingut: Clemens Busch
Degustation: 18 Uhr Menii-Beginn: 19 Uhr
Preis pro Person: 98 €
Anmeldungen bitte schriftlich ab 1.7.

Restaurant Halferschenke

Eva und Thomas Balmes

HauptstraBe 63

56332 Dieblich

Tel. 02607 1008 Fax 960294 :Zég
info@halferschenke.de



Der groBe einabend

Samstag, 13. November 2010, 19 Uhr

Hilde Fuhs (Musik) und Jupp Fuhs
(Erz&hlung und Musik) vom Duo Shamrock
prasentieren uns nach einem gemeinsamen
Sektempfang eine Zeitreise in die Welt
der ,edlen Tropfen™“.

Ein mehrgangiges Meni, kreiert von
unserem Kichenchef Stefan Schafer,
mit den dazu passenden Weinen vom
Weingut Rudiger Krdber runden diesen
stimmungsvollen Abend ab.

Preis pro Person: 70 €

Die Gutsschanke Schaaf

Stefan Pohl

FahrstraBe 6

56333 Winningen

(o) Telefon 02606 597 Fax 897
1 9 info@gutsschaenke.com



Die der
anse (Y alte erg

Freitag, 19. November 2010, 18.30 Uhr
Samstag, 20. November 2010, 18.30 Uhr

Die Rieslingweine der Saar-Lage
,Kanzemer Altenberg" (Weingut wvon
Othegraven) und die der Mosel-Lage

,Gondorfer Gans“ (Lubentiushof)

haben Gemeinsamkeiten, denen wir an
diesem genussvollen Abend ebenso
nachspliren wollen wie den spannenden
Unterschieden. Andreas Barth, der die
Trauben beider Lagen vinifiziert, und
Privatkoch Jean Pierre Marais halten
einige Uberraschungen fiir Sie bereit.

max. 12 Personen, pro Person 85 €

Weingut Lubentiushof

Susanne und Andreas Barth

KehrstraBe 16

56332 Niederfell

Telefon 02607 8135 Fax 8425 %%69
weingut@lubentiushof.de



Samstag, 27. November 2010, 19 Uhr

Wir laden Sie herzlich ein mit ,Hallali
und Horrido“! GenieBen Sie ein
,wildes™ Menii mit frischem Wild aus den
Waldern von Eifel und Hunsrick,
begleitet von Weinen aus den besten
Winninger Lagen vom Weingut
Ridiger und Ute Krober.

Sekt-Empfang,
Meni mit Weinen und Wasser
Preis pro Person 79 €

Moselromantik-Hotel Zum Lowen
Manuela und Kurt Saffenreuther
MoselweinstraBe 23

56814 Ediger-Eller
2%1/ Telefon 02675 208 Fax 214
info@mosel-hotel-loewen.de




Advents
runch

Sonntag, 5. Dezember 2010
11 - 14 Uhr

Lassen Sie die Seele baumeln:
GenieBlen Sie mit Blick auf die Mosel
einen stimmungsvollen Advents-Sonntag.
Untermalt von vorweihnachtlicher
Live-Musik wird unser reichhaltiges
Brunch-Buffet perlend begleitet von
Heymann-Lowenstein-Sekt.

Preis pro Person 35 €

Hotel Moselblick

Kirsten und Theo Ganser

An der B 416

56333 Winningen

Tel. 02606 920810 Fax 9208157 2%2%
www.hotel-moselblick.de



ooperations-
partner

Frihlingserwachen mit den

MITTELRHEIN MOMENTEN

Frithlingserwachen im Klostergut Besselich.
Schon von jeher sind die Mdnche berithmt fiir Ihre
Krautergarten und die gute Kiiche.

Tradition verpflichtet auch die Spitzenkdche
vom Mittelrhein und sie laden ein, den ,Kiichen-
brigaden” beim Show-Cooking (iber die Schultern
zu schauen. Nicht nur die Kiichen stehen Ihnen
offen. Fachsimpeln Sie bei Live-Musik mit Winzern
im Klosterkeller und in den historischen Fluren.

Freitag, 12. Marz 2010

um 19.00 Uhr  Euro 8s5,- pro Person

Mittelrhein Momente e.V. = Am Hafen 2 = 56329 St, Goar
Klostergut Besselich = Urbar bei Koblenz
Telefon 06741 7712 (Mo., Mi,, Do.: 8-12 Uhr)

info@mittelrhein-momente » www.mittelrhein-momente.de



Wir bedanken uns fiir
die Unterstitzung’

kkessler

Weinbaubedarf fir Profis und Hobbywinzer
Tel. 06542/98760 - www.kessler-online.com

a la région!®

www.a-la-region.de

www.nika.de




Wir bedanken uns fir

Getrdnke
Rhein-Mosel

www.getraenke-rheinmosel.de
56332 Brodenbach - 56072 Koblenz
Partner der Kéche und Winzer

DEUTSCHE WEIN- UND SOMMELIERSCHULE ©
Koblenz - Berlin - Miinchen - Hamburg - Wiirzburg




die Unterstiitzung y
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Porzellanffhaus

55487 Sohren - www.kaefers.com

www.bio-barth.de

Fiir die Region.
Fair. Menschlich. Nah.

— Sparkasse
Koblenz



Wir bedanken uns fir
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- oImetne W/ ertschaftsforderung

Landkreis Cochem-Zell
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Kaffeerdsterei seit 1866 FRISCHE EN GROS

frankfurt@darboven.com Partner der Gastronomie
Telefon 0160 537 10 73
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BUSINESS COPY
o o Telefon 0261 - 92 21 300

www.business-copy.com
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Trink Brohler.
Fiihl dich wohler.
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lhre METRO Koblenz, Carl-Zeiss-Str. 6, 56070 Koblenz

VR Bank
Rhein-Mosel eG

EEER BN Mit uns was bewegen |




Restaurant Halferschenke

Eva und Thomas Balmes
HauptstraBe 63, 56332 Dieblich
Telefon 02607 1008 Fax 960294
www.halferschenke.de

Historischer Weinkeller

Jana Bertram und Georg Gerhards
Mehlgasse 14-16, 56068 Koblenz
Telefon: 0261 9738987 Fax 9833761
www.weinkeller-koblenz.de

Privatkoch Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37

56330 Kobern-Gondorf

Telefon 02607 8611 Fax 961807
www.Jjp-marais.de

Hotel Moselblick

Kirsten und Theo Ganser

An der B 416, 56333 Winningen
Telefon 02606 920810 Fax 9208157
www.hotel-moselblick.de

Schlof-Hotel Petry

Judith und Oliver Bell

St. CastorstraBe 80, 56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340 Fax 934440
www.schloss-hotel-petry.de




Restaurant-Hotel Pistono
Walter Pistono

HauptstraBe 30, 56332 Dieblich
Telefon 02607 218 Fax 1039
www.hotel-pistono.de

Die Gutsschédnke Schaaf

Stefan Pohl

FahrstraBe 6, 56333 Winningen
Telefon 02606 597 Fax 897
www.gutsschaenke.com

Restaurant Zum Eichamt

Martin Bamberg

Rohrgasse 2, 56856 Zell

Telefon 06542 22475 Fax 9019140
WwWw.zum—-eichamt.de

Moselromantik-Hotel Zum Loéwen

Manuela und Kurt Saffenreuther
Moselweinstrale 23, 56814 Ediger-Eller
Telefon 02675 208 Fax 214
www.mosel-hotel-loewen.de



Weingut Clemens Busch

Rita und Clemens Busch
KirchstraBe 37, 56862 Plinderich
Telefon 06542 22180 Fax 900720
www.clemens-busch.de

Sektkellerei & Weingut von Canal
Wolfgang von Canal

Graf-Sponheim-Strake 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 2110 Fax 2757
www.sekt-von-canal.de

Weingut Reinhold Franzen
Iris und Ulrich Franzen
GartenstraBe 14, 56814 Bremm
Telefon 02675 412 Fax 1655
www.weingut-franzen.de

Winzerhof Gietzen

Maria und Albrecht Gietzen
MoselstraBe 70, 56332 Hatzenport
Telefon 02605 952371 Fax 952372
www.winzerhof-gietzen.de



Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas v. Canal

Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033 Fax 962034
www.vonheddesdorff.de

Weingut Heymann-Lowenstein
Cornelia Heymann-Lowenstein und
Reinhard Loéwenstein

BahnhofstraRe 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 1919 Fax 1909
www.heymann-loewenstein.com

Weingut Reinhard und Beate Knebel

Beate und Matthias Knebel
August-Horch-StraBe 24, 56333 Winningen
Telefon 02606 2631 Fax 2569
www.weingut-knebel.de

Weingut Ridiger Krober

Ute und Rudiger Krober
HahnenstraBe 14, 56333 Winningen
Telefon 02606 351 Fax 2600
www.weingut-kroeber.de

Weingut Lubentiushof

Susanne und Andreas Barth
Kehrstrabe 16, 56332 Niederfell
Telefon 02607 8135 Fax 8425
www.lubentiushof.de

Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard Moritz

ZehnthofstraRe 8, 56829 Pommern
Telefon 02672 93660 Fax 936617
www.schneiders-moritz.de

Weingut Freiherr von Schleinitz

Konrad Hahn und Elke Straus

KirchstraBe 15-17, 56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 972020 Fax 972022
www.vonschleinitz.de




www . koeche-und-winzer.de

Unsere Veranstaltungen
finden Sie auch unter:
www.remet.de

Weitere Broschiiren erhalten
Sie unter info@remet.de
oder unter Tel. 0261 108419

Verstaltungs-Reservierungen
nur gegen Vorkasse

Gerne stellen wir
Geschenk-Gutscheine aus!

Der Umwelt zuliebe: gedruckt auf 100% Recyclingpapier
Gestaltung: Susanne Barth, Niederfell
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