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Es lebe die Terrassenmosel!
 

Ein „Prosit“ auf eine der schönsten 
Weinlandschaften der Welt: die Mosel 
zwischen Pünderich und Koblenz. Mit 

der Arbeitsgemeinschaft der 
Köche und Winzer an der Terrassen-

mosel setzen wir seit 16 Jahren
kulinarische Akzente. Wir arbeiten 
an der Lebensqualität und am Image 
einer der reizvollsten Regionen der 

Mosel, der traumhaft schönen



Landschaft mit den steileren, in 
Terrassen angelegten Weinbergen, 
dem wärmeren und trockeneren Klima, 
der exotischen Flora und Fauna, 
den romanischen Kirchen, mittel-
alterlichen Burgen und heimeligen 
Dörfern...

Besuchen Sie uns!

Ihre Köche und Winzer 
an der Terrassenmosel  



www.koeche-und-winzer.de 

„Dat is de Mosel“, sagte Vater, und 
sein langer Finger wies in die Tiefe 
vor uns. Was mir bis dahin nur aus 
Worten anderer bekannt war, nun sah 

ich es. Der grün glänzende und 
gewundene Wasserlauf, das Flusstal,
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die Weinberge, die blauen Höhen der 
Eifel - alles war nun zu mir gekom-
men, so wie ich zu ihm. Während ich 
schaute, fühlte ich mich angeschaut 
vom Fluss und von den Bergen...

Stefan Andres: Der Knabe im Brunnen



Eintrittskarten gibt‘s bei allen 
Köchen & Winzern!

oder unter
kontakt@koeche-und-winzer.de1

Frühlings-
Große gemeinsame Auftakt-Veranstaltung! 

Samstag, 27. März 2010 
18.30 Uhr
Schloß-Hotel Petry
Treis-Karden

Preis pro Person: 95 €

Lassen Sie sich verwöhnen
von 9 Köchen und 11 Winzern!

Der Frühling kann kommen: 
Nach einem Sekt-Empfang servieren 
wir Ihnen ein 6-Gang-Menü beglei-
tet von 10 Spitzen-Weinen aus den 
Steillagen der Terrassenmosel. 
Das alles wird unterhaltsam und 
kompetent moderiert.



Warum gönnen Sie sich nicht einfach 
mal ein Mosel-Verwöhn-Wochenende? 
Gerne reservieren wir für Sie ein 
Zimmer im Schloß-Hotel Petry.
Telefon 02672-9340 Fax 02672-934440

Genüsse 2010
Alle Köche & Winzer sind mit dabei! 



Samstag, 17. April 2010, 15 Uhr

Weinerlebnisbegleiterin Lisa Möntenich 
bringt Ihnen die Besonderheiten der 
Mosellandschaft und ihre daraus 

resultierenden Weine bei einer Wanderung 
durch die Pommerner Weinberge näher. 

Abends erfahren Sie, wie Oliver Bell in 
einem 5-Gang-Menü eine Parallele zu den 
Charakterzügen unserer Mosellandschaft 
und den Weinen vom Weingut Schneiders-

Moritz in Pommern schafft.

Exkursion 15 Uhr, Menü 18 Uhr
 Preis pro Person 75 €

Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell

St. Castorstraße 80
56253 Treis-Karden

Telefon 02672 9340  Fax 934440
info@schloss-hotel-petry.de2
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Weingut Reinhard und Beate Knebel
Beate und Matthias Knebel
August-Horch-Straße 24
56333 Winningen
Telefon 02606 2631  Fax 2569
www.weingut-knebel.de

Sonntag, 25. April 2010
Treffpunkt: 16 Uhr im Weingut

Frühlings-Streifzug durch den Winninger 
Röttgen mit Matthias Knebel. Wir rasten 
an ausgewählten Punkten, genießen dabei 
die einzigartigen Weine in Verbindung 
mit Köstlichkeiten aus dem Historischen 
Weinkeller in Koblenz. Zum Abschluss 

serviert Ihnen Georg Gerhards mit seinem 
Team des Historischen Weinkellers ein 

3-Gang-Menü mit passender Weinbegleitung 
im Weingut.

Preis pro Person 65 €
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Privatkoch
Jean Pierre Marais

Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf

Telefon 02607 8611  Fax 961807 
jp@jp-marais.de

Donnerstag, 6. Mai 2010, 17 Uhr
Donnerstag, 20. Mai 2010, 17 Uhr

Kochkurs im Winzerhof von Schleinitz

Wein und Spargel brachten die Römer nach 
Germanien. Wie viele Gemüse musste auch 
der edle Spargel erst für die Heilkunst 
herhalten, um dann als Gaumenfreude 

dienen zu dürfen. Wir geben Hobbyköchen 
und Weinfreunden Einblick in die Töpfe. 
Sie kochen mit Jean-Pierre Marais ein 
Spargelmenü, begleitet von erlesenen 

Weinen des Weingutes 
Freiherr von Schleinitz.

Preis pro Person 98 €
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Freitag, 7. Mai 2010, 17 Uhr

Wir starten nach einem Aperitif ab Hotel 
Pistono. Der Planwagen fährt uns entlang 
der Mosel und durch das idyllische Mühlen
tal bis zur Koberner Matthias-Kapelle. 
Den ersten kleinen Hunger stillen wir 
schon unterwegs. Nach der Führung durch 
die kunsthistorisch bedeutende Kapelle 
genießen wir in Pistonos Schlemmerstube 
ein regionales Menü, begleitet von den 
Weinen des Weingutes Rüdiger Kröber.

 
Preis pro Person 59 €

Restaurant Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30
56332 Dieblich
Telefon 02607 218  Fax 1039
pistono@gmx.de 5
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Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard Moritz
Zehnthofstraße 8

56829 Pommern
Tel. 02672 93660  Fax 936617
schneiders-moritz@t-online.de

Samstag, 8. Mai 2010, 17 Uhr 
Treffpunkt und Buffet: im Weingut

Nach einem Glas Sekt geht‘s zum 
Wein-Walking durch den längsten 

zusammenhängenden Südhang der Mosel 
mit Zwischenstation und Infos 

rund ums Thema „Wein & Gesundheit“. 

Ab 19 Uhr ein lecker-leichtes
Frühlings-Fitness-Genießer-Büffet

von Oliver Bell / Schloßhotel Petry
mit ausgesuchten 

Schneiders-Moritz-Weinen.

Preis pro Person 59 €
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Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas v. Canal
Am Moselufer 10
56333 Winningen
Telefon 02606 962033  Fax 962034
weingut@vonheddesdorff.de

Samstag, 5. Juni 2010
Treffpunkt: 16 Uhr mit Fahrrad im Weingut

Radeln Sie mit uns entlang der steilen 
Rieslingterrassen vorbei an einem der 
schönsten Abschnitte des Moseltals: 
ca. 15 km von Winningen über Kobern 
nach Niederfell und wieder zurück. 
Wir bleiben trotz des Besuchs bei 

befreundeten Winzern unter 0,5 Promille. 
In der Gutsschänke Schaaf erwartet uns zum 

Abschluss und zur Stärkung ein 
vitaminreiches Fitnessmenü gekrönt von 
unseren mineralischen Rieslingweinen.

Preis pro Person 55 €
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Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und 

Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen

Telefon 02606 1919  Fax 1909
weingut@heymann-loewenstein.com

Samstag, 26. Juni 2010
16 Uhr am Deutschen Eck 

Mit der nostalgischen „Cäcilia“ tuckern 
wir gemütlich moselaufwärts bis Kobern, 
begleitet von einem prickelnden Auftakt 

und Fingerfood. Mit Blick auf die 
faszinierende Terrassenlandschaft ver-
kosten wir auf der Höhe unserer Wein-
berge die entsprechenden Weine. Zurück 
in Koblenz (ca. 19.30 Uhr) genießen wir 
im Historischen Weinkeller ein 4-Gang-
Menü mit Heymann-Löwenstein-Weinen.

Preis pro Person 95 € „all in“
min. 35, max. 45 Teilnehmer
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Donnerstag, 1. Juli 2010
Einlass 19 Uhr, Beginn 19.30 Uhr

„Das Leben ist zu kurz, 
um schlechten Wein zu trinken“

Wer wüsste das besser als Comedian und 
Autor Bernd Stelter? Mit seinen spritzi
gen Geschichten rund um die Qual mit den 

Sinnesfreuden krönt der bekennende 
Weingenießer Wolfgang von Canals 

Präsentation des Jahrgangs 2009 und ein 
gaumenfreudiges Büffet der Gourmetköche 

Thomas Balmes und Peter Kopowski.  

Preis pro Person 58 €

Sektkellerei & Weingut von Canal
Wolfgang von Canal
Graf-Sponheim-Straße 10
56333 Winningen
Telefon 02606 2110  Fax 2757 
canal.sektkellerei@t-online.de 9
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Samstag, 10. Juli 2010
Treffpunkt: 14 Uhr im Weingut

Wanderschuhe und Rucksack mitbringen

Gemeinsam mit dem Weinautor
Fabian Lange werden wir im Calmont tiefer 
schürfen, um zu klären: Was ist Terroir? 

Wodurch wird es geprägt? Kann ein 
Winzer Terroir überhaupt beeinflussen? 
Große Weine zu trinken, bedeutet immer 
auch, eine Landschaft mit dem Gaumen zu 
betreten, um den einzigartigen Geschmack 

von Herkunft und Zeit zu erfahren.
Preis pro Person 95 €

für Aperitif, Wanderung, Wein und 
Küchenklassiker vom Hotel „Zum Löwen“

Weingut Reinhold Franzen
Iris und Ulrich Franzen

Gartenstraße 14
56814 Bremm

Telefon 02675 412  Fax 1655
info@weingut-franzen.de10
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Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
Moselstraße 70
56332 Hatzenport
Tel. 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de

Freitag, 6. August 2010, 18.30 Uhr
Treffpunkt: Hofgut Kranz

In der alten Kranz-Scheune erleben wir 
einen anderen Blickwinkel auf die Men-

schen, die Berge, die Mosel, den Wein: Ge-
nießen Sie einen visuellen Streifzug durch 
historische Landschaften und den Blick 
zurück auf das Leben am Fluss. Bei einem 
Sektempfang im Hofgut lassen wir die Ein-
drücke nachhallen. Zurück im Winzerhof 

Gietzen erwartet uns ein köstliches Büffet 
von Küchenchef Oliver Bell mit Gietzen-
Weinen und musikalischer Begleitung.

Preis pro Person 69 €
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Historischer Weinkeller
Jana Bertram und Georg Gerhards

Mehlgasse 14-16
56068 Koblenz

Tel. 0261 9738987 Fax 9733761
info@weinkeller-koblenz.de

Samstag, 21. August 2010, 17 Uhr
Treffpunkt: Historischer Weinkeller

Wir entdecken die schönsten Ecken der 
Koblenzer Altstadt und werden unterwegs 
mit Riesling vom Lubentiushof verwöhnt. 
Nach der Stadtführung servieren wir 
Ihnen in der Gerhards’ Weinbar ein 
4-Gang-Menü mit Weinbegleitung und 
lassen den Abend in gemütlicher 

Bar-Atmosphäre ausklingen.

Preis pro Person 65 €
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Samstag, 28. August 2010, 11 Uhr

Nach einem Sekt-Auftakt im Weingut 
erwandern wir, geführt von 

Petra Kessler-Hagenau, den urwüchsigen 
Uhu-Steig. Unterwegs genießen wir bei 
spektakulärer Aussicht auf die Marien-
burg ein sommerliches Mittags-Picknick. 
Mit 2 Pferdestärken geht’s am Nachmittag 
zurück ins Weingut. Dort erwarten uns 
Jean-Pierre Marais und Clemens Busch 

zu einem leckeren Wein-Menü. 

pro Person 140 €
mind. 10, max. 15 Teilnehmer

Weingut Clemens Busch
Rita und Clemens Busch
Kirchstraße 37
56862 Pünderich
Tel. 06542 22180  Fax 900720
weingut@clemens-busch.de 13
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Weingut Rüdiger Kröber
Ute und Rüdiger Kröber

Hahnenstraße 14
56333 Winningen

Telefon 02606 351  Fax 2600
info@weingut-kroeber.de

Samstag, 11. September 2010, 16 Uhr

Nach einem Sekt-Empfang im Weingut 
begeben wir uns auf das Wein-Genuss-

Erlebnis in Richtung Weinberg. Unter dem 
Motto „Sehen. Riechen. Schmecken.“ 

entdecken Sie Wein und Weinberg hautnah. 
Auf unserer Panoramaterrasse angekommen, 
stärken wir uns mit diversen Leckereien 
sowie einer Life-Cooking-Station von und 
mit Küchenmeister Walter Pistono. Zurück 
geht es per Fackelwanderung ins Dorf.

Wir freuen uns auf Sie! 

Preis pro Person 48 €
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Weingut Freiherr von Schleinitz
Konrad Hähn und Elke Straus
Kirchstraße 15-17
56330 Kobern-Gondorf
Tel. 02607 972020  Fax 972022
info@vonschleinitz.de

... das verschiebe nicht auf morken ...

Sonntag, 12. September 2010, 18 Uhr

Humorvoll-spritzig ergänzen die Wein-
Verse des Mediziners Dr. Winfried Rathke 
das sommerliche Menü, zu dem Privatkoch 
Jean Pierre Marais und Winzer Konrad 
Hähn in das malerische Ambiente des 
Winzerhofs von Schleinitz einladen. 

Ein genüsslich-lustiger Abend für Zwerch-
fell, Leib und Seele.

Menü inkl. Weine 
Preis pro Person 79 €
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Riesling  

Terroir-Weine des 
Jahrgangs 2009

Sonntag
26. Sept. 2010

14-18 Uhr

Preis pro Person: 20 € (VV 18 €)

S

Die Weingüter:
Weingut Clemens Busch 

Weingut Reinhold Franzen
Winzerhof Gietzen

Weingut Freiherr von Heddesdorff 
Weingut Heymann-Löwenstein16



sonst

Weingut Reinhard und Beate Knebel 
Weingut Rüdiger Kröber
Weingut Lubentiushof
Weingut Schneiders-Moritz
Weingut Freiherr von Schleinitz 
Sektkellerei von Canal

!

im 
Schloss Liebieg
Kobern-Gondorf

Vorverkauf bei allen 
Köchen & Winzern

wasS
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Samstag, 9. Oktober 2010

Wie wäre es mal mit 12 Gängen zum Essen?
Geht es Ihnen nicht ab und zu auch so, 
dass Sie am liebsten die ganze Speise-
karte rauf und runter bestellen möchten? 

Durch die angenehm klein gehaltenen 
Portionen der Amuse Bouches ist es 

möglich, eine große Fülle an Geschmacks-
Erlebnissen „rund um die Mosel“ mit nach 
Hause zu nehmen. Dazu begleiten uns auf 

perfekte Weise die Spitzenweine 
von Clemens Busch.

Beginn: 18.30 Uhr
Preis pro Person: 85 €

Restaurant Zum Eichamt
Martin Bamberg

Rohrgasse 2
56856 Zell

Tel. 06542 22475  Fax 9019140 
zumeichamt@t-online.de17
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Restaurant Halferschenke
Eva und Thomas Balmes
Hauptstraße 63
56332 Dieblich
Tel. 02607 1008  Fax 960294
info@halferschenke.de

Freitag, 5. November 2010
Samstag, 6. November 2010

Zum 17. Mal bieten Ihnen die Weingüter
Freiherr von Heddesdorff, Reinhard und 
Beate Knebel, Rüdiger Kröber, Freiherr 
von Schleinitz und Lubentiushof ihren 
Riesling aus der Spitzenlage „Uhlen“ 
zu einer individuellen Degustation an. 
Nach diesem Auftakt gehen Sie auf eine 

Feinschmecker-Reise durch den 
„Weinberg der Eulen“.

 Gastweingut: Clemens Busch
Degustation: 18 Uhr Menü-Beginn: 19 Uhr

Preis pro Person: 98 €
Anmeldungen bitte schriftlich ab 1.7.
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Samstag, 13. November 2010, 19 Uhr

Hilde Fuhs (Musik) und Jupp Fuhs 
(Erzählung und Musik) vom Duo Shamrock 
präsentieren uns nach einem gemeinsamen 
Sektempfang eine Zeitreise in die Welt 

der „edlen Tropfen“.

Ein mehrgängiges Menü, kreiert von 
unserem Küchenchef Stefan Schäfer, 
mit den dazu passenden Weinen vom 

Weingut Rüdiger Kröber runden diesen 
stimmungsvollen Abend ab.

Preis pro Person: 70 €

Die Gutsschänke Schaaf
Stefan Pohl
Fährstraße 6

56333 Winningen
Telefon 02606 597  Fax 897

info@gutsschaenke.com19
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Freitag, 19. November 2010, 18.30 Uhr 
Samstag, 20. November 2010, 18.30 Uhr 

Die Rieslingweine der Saar-Lage 
„Kanzemer Altenberg“ (Weingut von 
Othegraven) und die der Mosel-Lage 
„Gondorfer Gäns“ (Lubentiushof) 

haben Gemeinsamkeiten, denen wir an 
diesem genussvollen Abend ebenso 

nachspüren wollen wie den spannenden 
Unterschieden. Andreas Barth, der die 
Trauben beider Lagen vinifiziert, und 
Privatkoch Jean Pierre Marais halten 
einige Überraschungen für Sie bereit.

max. 12 Personen, pro Person 85 €

Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth
Kehrstraße 16
56332 Niederfell
Telefon 02607 8135  Fax 8425
weingut@lubentiushof.de 20
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Samstag, 27. November 2010, 19 Uhr 

Wir laden Sie herzlich ein mit „Hallali 
und Horrido“! Genießen Sie ein 

„wildes“ Menü mit frischem Wild aus den 
Wäldern von Eifel und Hunsrück, 

begleitet von Weinen aus den besten 
Winninger Lagen vom Weingut 

Rüdiger und Ute Kröber.

Sekt-Empfang, 
Menü mit Weinen und Wasser

Preis pro Person 79 €

Moselromantik-Hotel Zum Löwen
Manuela und Kurt Saffenreuther

Moselweinstraße 23
56814 Ediger-Eller

Telefon 02675 208  Fax 214
info@mosel-hotel-loewen.de21
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Hotel Moselblick
Kirsten und Theo Ganser
An der B 416
56333 Winningen
Tel. 02606 920810 Fax 9208157
www.hotel-moselblick.de

Sonntag, 5. Dezember 2010
11 - 14 Uhr 

Lassen Sie die Seele baumeln: 
Genießen Sie mit Blick auf die Mosel 
einen stimmungsvollen Advents-Sonntag. 

Untermalt von vorweihnachtlicher 
Live-Musik wird unser reichhaltiges 
Brunch-Buffet perlend begleitet von 

Heymann-Löwenstein-Sekt.
 

Preis pro Person 35 €
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Weinbaubedarf für Profi s und Hobbywinzer
Tel. 06542/98760 · www.kessler-online.com

Wir bedanken uns für
die Unterstützung

www.nika.de

!

www.a-la-region.de



Wir bedanken uns für     die Unterstützung

www.getraenke-rheinmosel.de
56332 Brodenbach · 56072 Koblenz 

Partner der Köche und Winzer



Wir bedanken uns für     die Unterstützung!

55487 Sohren · www.kaefers.com



Telefon 0261 - 92 21 300
www.business-copy.com

frankfurt@darboven.com
Telefon 0160 537 10 73

Partner der Gastronomie

Wir bedanken uns für     die Unterstützung



Wir bedanken uns für     die Unterstützung!



Restaurant Halferschenke
Eva und Thomas Balmes
Hauptstraße 63, 56332 Dieblich
Telefon 02607 1008  Fax 960294
www.halferschenke.de

Historischer Weinkeller
Jana Bertram und Georg Gerhards
Mehlgasse 14-16, 56068 Koblenz
Telefon: 0261 9738987  Fax 9833761
www.weinkeller-koblenz.de

Privatkoch Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 8611  Fax 961807
www.jp-marais.de

Hotel Moselblick
Kirsten und Theo Ganser
An der B 416, 56333 Winningen
Telefon 02606 920810  Fax 9208157
www.hotel-moselblick.de

Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell
St. Castorstraße 80, 56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340  Fax 934440
www.schloss-hotel-petry.de



Restaurant-Hotel Pistono 
Walter Pistono
Hauptstraße 30, 56332 Dieblich
Telefon 02607 218  Fax 1039
www.hotel-pistono.de

Die Gutsschänke Schaaf 
Stefan Pohl
Fährstraße 6, 56333 Winningen
Telefon 02606 597  Fax 897
www.gutsschaenke.com

Restaurant Zum Eichamt
Martin Bamberg
Rohrgasse 2, 56856 Zell
Telefon 06542 22475  Fax 9019140
www.zum-eichamt.de 

Moselromantik-Hotel Zum Löwen
Manuela und Kurt Saffenreuther
Moselweinstraße 23, 56814 Ediger-Eller
Telefon 02675 208  Fax 214
www.mosel-hotel-loewen.de

KDie öche



Weingut Clemens Busch
Rita und Clemens Busch
Kirchstraße 37, 56862 Pünderich
Telefon 06542 22180  Fax 900720
www.clemens-busch.de

Sektkellerei & Weingut von Canal
Wolfgang von Canal
Graf-Sponheim-Straße 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 2110  Fax 2757
www.sekt-von-canal.de

Weingut Reinhold Franzen
Iris und Ulrich Franzen
Gartenstraße 14, 56814 Bremm
Telefon 02675 412  Fax 1655
www.weingut-franzen.de

Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
Moselstraße 70, 56332 Hatzenport
Telefon 02605 952371  Fax 952372
www.winzerhof-gietzen.de



Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas v. Canal
Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033  Fax 962034
www.vonheddesdorff.de

Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und 
Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 1919  Fax 1909
www.heymann-loewenstein.com

Weingut Reinhard und Beate Knebel
Beate und Matthias Knebel
August-Horch-Straße 24, 56333 Winningen
Telefon 02606 2631  Fax 2569
www.weingut-knebel.de

Weingut Rüdiger Kröber
Ute und Rüdiger Kröber
Hahnenstraße 14, 56333 Winningen
Telefon 02606 351  Fax 2600
www.weingut-kroeber.de

Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth
Kehrstraße 16, 56332 Niederfell
Telefon 02607 8135  Fax 8425
www.lubentiushof.de

Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard Moritz
Zehnthofstraße 8, 56829 Pommern
Telefon 02672 93660  Fax 936617
www.schneiders-moritz.de

Weingut Freiherr von Schleinitz
Konrad Hähn und Elke Straus 
Kirchstraße 15-17, 56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 972020  Fax 972022
www.vonschleinitz.de

WDie inzer



Der Umwelt zuliebe: gedruckt auf 100% Recyclingpapier 
Gestaltung: Susanne Barth, Niederfell 

www.koeche-und-winzer.de 

Unsere Veranstaltungen
finden Sie auch unter:
www.remet.de

Weitere Broschüren erhalten
Sie unter info@remet.de
oder unter Tel. 0261 108419

Verstaltungs-Reservierungen
nur gegen Vorkasse

Gerne stellen wir
Geschenk-Gutscheine aus!
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