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Freitag, 20. Marz 2009, 19 Uhr

Erleben Sie die aufregende
Atmosphéare einer Hotel-Kiiche!
Walter Pistono und sein Team haben dort
ein Feinschmeckerbiiffet fiir Sie vorbe-
reitet. Die Koche braten vor Ihren Augen
a la minute fangfrischen
Edelfisch und kodstliches Fleisch.
Sie bedienen sich ganz nach Threm
Geschmack! Die edlen Riesling-Weine
aus dem Weingut Rudiger Krdber
begleiten den genussvollen Abend.

Cocktail-Empfang, Feinschmecker-
Biiffet inkl. Wein & Live-Musik 69 €



Samstag, 28. Marz 2009
Beginn: 18 Uhr

Kulinarisch-literarisch!

Sagen und Geschichten aus unserer
Heimat - vorgelesen vom Freund der
epischen Muse Hartmut Behle -
umschlingen die Weine aus dem
Weingut Freiherr von Schleinitz
und ein sagenhaftes
5-Gang-Meni von Oliver Bell.

Preis pro Person 69 €




Freitag, 24. April 2009, 19 Uhr
Samstag, 25. April 2009, 19 Uhr

im Weingut Lubentiushof, Niederfell

Riechen & Schmecken!
Es duftet nach frischen Kr&autern:
Ein Mend mit aromatischen Kostlich-
keiten, zubereitet von Jean Pierre
Marais, begleitet von den
Weinaromen des Lubentiushofes.
Verwdhnen Sie Ihre Geschmacksnerven
und lassen Sie sich in ein
wohlduftendes Paradies entfiithren.

max. 12 Personen, pro Person 79 €



Samstag, 9. Mai 2009, 15 Uhr

Entdecken, erleben und genieBen Sie
den Mythos ,Wald und Wein“ bei einer
Wander-Weinprobe durch das romantische
Pommerbachtal, dunklen Tann,
herrliche Laubwdlder, sonnige Rebhange.

Ab 19 Uhr hat Oliver Bell vom SchloB-
Hotel Petry zu unseren Weinen ein
Biiffet von regionalen Spezialitédten
der heimischen Walder und Felder
fiir Sie zusammengestellt.

Preis pro Person 56 €



Samstag, 16.Mai 2009, 13 Uhr
Treffpunkt und Menii: im Weingut

Sogenanntes Unkraut wird zur
Delikatesse! Mit ,Salvialea“ und
Petra Kessler-Hagenau von ,Genuss
erleben™ werden wir auf unserer

Wanderung so manches Kraut kennen -
und schmecken lernen.

Wanderung mit Picknick, danach
Frihlings-Menii vom Restaurant
,Zum Eichamt“ mit Busch-Weinen
mind.12, max. 16 Teilnehmer
Preis pro Person 95 €




Samstag, 23. Mai 2009
Treffpunkt: 16 Uhr im Weingut
Meni in der Gutsschédnke gegen 19 Uhr

Wandern Sie mit uns in die Spitzenlage
Winninger Uhlen. Bestaunen Sie die
Versteinerungen, die von der
Entstehung des Moseltals erzahlen.
Von der Urgeschichte berichtet
Dipl. Geologe Ludger Reichert.

Monorackbahnfahrt, Rast mit Uhlen-Wein,
»Steiniges“ Meni von Kiichenchef Stefan
Pohl mit von Heddesdorff-Weinen
Preis pro Person 60 €
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Samstag, 20. Juni 2009
18.30 Uhr im Hotel Moselblick

Horizontal verlaufen die bis zu 30 tber-
einander liegenden Terrassen im Uhlen.
Unverwechselbar mineralische und
komplexe Weine entstehen hier aus
Jahrmillionen alten verwitterten
Schieferbdden.

Vertikal verkosten wir 7 verschiedene
Heymann-Lowenstein Uhlen-Jahrgange
nebeneinander.

Uhlen-Vertikal-Probe mit Beamershow
4-Gang-Meni & Heymann-Lowenstein-Weinen
Preis pro Person 85 €



Samstag, 4. Juli 2009
Treffpunkt: 14 Uhr im Weingut

Wahrend wir durch die Terrassen des
~Frauenbergs"™ wandern, erzdhlt uns Bernd
Ternes von der Geologie und Geschichte
des Weinbergs. Freuen Sie sich vor dem
Buffet auf eine kleine Starkung in der
Klosterruine Stuben mit grandiosem Blick
auf den steilsten Weinberg Europas!

Sektempfang, gefithrte Wanderung, Imbiss
in der Klosterruine, Weinverkostung und
Buffet vom SchloB-Hotel Petry
Preis pro Person 85 €



Freitag, 10. Juli 2009
Treffpunkt: 17 Uhr im Restaurant

Nach einem BegriiBungs-Sekt
starten wir mit dem Planwagen
Richtung ,Calmont“ und erleben den
steilsten Weinberg Europas mal von
einer ganz neuen Perspektive.

Die Wein-Begleitung zum anschlieBenden
4-Gang-Meni am Gipfelkreuz mit
fantastischem Ausblick auf
die Moselschleife ibernehmen
Iris und Ulrich Franzen aus Bremm.

Preis pro Person 88 €
mind. 8, max. 12 Teilnehmer




Sonntag, 12. Juli 2009, 11 Uhr

Nach einem Sekt-Empfang mit kleiner
Starkung machen wir Sie mit der
Praxis der Versektung auf
anschauliche Weise bekannt.

Danach stellen Sie Ihre eigene
Flasche Sekt mit Hilfe alter
Handgerédte aus der Champagne her!

Dazu gibt's eine Sekt-Verkostung
und einen leckeren Brunch von Peter
Kopowski vom Gasthaus Burg Thurant.

Preis pro Person 44 €




Sonntag, 26. Juli 2009
10.30 - 13.30 Uhr

Auf unserer Moselterrasse
mit einzigartigem Panorama
begriifen wir Sie mit Riesling-Sekt
des Weingutes Riidiger Krober.

An sommerlich gedeckten Tafeln
verwbohnen wir Sie mit einem
A-la-carte-Frithstiick in 5 Gangen
und einer musikalischen
Live-Uberraschung.

Frihstiick inkl. Sekt
Preis pro Person 35 €



Freitag, 7. August 2009, 18.30 Uhr
Krdutergarten an der Alten Kirche

Nach dem Sekt-Empfang folgen wir dem
Trauben naschenden Hasen auf dem
WeinWetterWeg hinauf zur Rabenlay,
wo wir bei Saxophonkldngen im
Stolzenberg die Weine aus dieser
Spitzenlage verkosten. Zurltck im Winzer-
hof erwartet uns ein kostliches Buffet
von Kichenchef Oliver Bell vom SchloB-
Hotel Petry mit ausgewdhlten
Gietzen-Weinen.

pro Person 65 €
feste Schuhe & wetterfeste Kleidung




Sonntag, 20. September 2009, 16 Uhr

Eine Vernissage ausgewadhlter
Malereien und Collagen von Andrea
Montermann wird kombiniert mit
den jeweils passenden Weinen,
begleitet von den Rhythm & Blues-
Klangen des Trios ,refugeez™:

Ein genussvoller Rundgang durch die
Keller des Weingutes von Schleinitz!
Genielen Sie anschlielRend im Winzerhof
ein 5-Gang-Meni von Jean-Pierre Marais
und Silvio Montuori.

Vernissage, Musik, Meni und Weine
Preis pro Person 79 €









Freitag, 6. November 2009
Samstag, 7. November 2009

Zum 16. Mal bieten IThnen die Weingiiter
Freiherr von Heddesdorff, Reinhard und
Beate Knebel, Ridiger Krdber, Freiherr
von Schleinitz und Lubentiushof ihren
Riesling aus der Spitzenlage ,Uhlen"“
zu einer individuellen Degustation an.
Nach diesem Auftakt gehen Sie auf eine
Feinschmecker-Reise durch den
,Weinberg der Eulen"“.
Gastweingut: Reinhold Franzen, Bremm

Degustation: 18 Uhr Menii-Beginn: 19 Uhr
Preis pro Person: 98 €




Samstag, 14. November 2009
18.30 Uhr in der WeinWerkstatt

Die Ganse der Fiirsten von der Leyen
haben der Weinbergslage ihren Namen
gegeben: ,Gondorfer Gans"“.

Lassen Sie sich ein auf die Weine
aus dieser Spitzenlage, kommentiert
von Andreas Barth. Dazu gibt es ein
feines 5-Gang-Ganse-Menu von Oliver Bell
vom SchloB-Hotel Petry. Er interpretiert
die Gans einmal anders.

max. 12 Personen
Preis pro Person 74 €

Weingut Lubentiushof

Susanne und Andreas Barth

Kehrstrafle 16

56332 Niederfell

Telefon 02607 8135 Fax 8425 :ﬂ;?
weingut@lubentiushof.de



Samstag, 21. November 2009, 17.30 Uhr

Wahrend der neue Jahrgang 2009 im Keller
blubbert, lauft im Brennhaus der Kessel
und verstromt den unverkennbaren
sTresterduft™. In dieser lauschigen
Atmosphére genielen Sie die 2008er
Weine, untermalt von musikalischen
Einlagen von Lothar Krdber & Co.
AnschlieBend erwartet uns Stefan Pohl
in der Gutsschénke Schaaf
zum passenden Meni.

Weine & Brande im Weingut, Musik,
Menui mit Wein & Wasser
Preis pro Person: 58 €




Samstag, 28. November 2009, 19 Uhr

Genielen Sie ein vorweihnachtliches Menii
mit frischen Produkten der Saison
aus unserer Umgebung.

Begleitet von Weinen aus den besten
Lagen des Weingutes Schneiders-Moritz
aus Pommern, fachlich kommentiert wvon

Hildegard Moritz.

Sekt-Empfang,
Meni mit Weinen und Wasser
Preis pro Person 75 €



Freitag, 4. Dezember 2009
Samstag, 5. Dezember 2009
Sonntag, 6. Dezember 2009

Duftendes Sauerteigbrot und Bratapfel
aus unserem 400 Jahre alten Backes...

Erleben Sie die alte Kunst der Brot-
Herstellung. Dazu servieren wir
Thnen ein 4-Gang-Meni mit den Weinen
vom Weingut Lubentiushof und
den Sekten vom Sektgut von Canal.

Beginn: jeweils 19 Uhr
Preis pro Person: 58 €



Samstag, 12. Dezember 2009, 19 Uhr

Nach einem BegriiBungs-Sekt
liest Heinz Peter Baecker aus
seinem 10. Hunsrick-Krimi.

,Ein Fall fir FuB“ wird musikalisch
untermalt von Johannes André
(Gitarre) und Werner Heckelmann
(Saxophon und Gesang) .

Die passenden Weine liefert
Konrad Hahn vom Weingut
Freiherr von Schleinitz.

Sekt, Lesung & Menu mit Weinen
Preis pro Person 65 €




Gasthaus Burg Thurant

Peter Kopowski und Ines Friemel
Moselstrale 15, 56332 Alken
Telefon 02605 3581 Fax 2152
www . kopowski.de

Restaurant Halferschenke

Eva und Thomas Balmes
HauptstraBe 63, 56332 Dieblich
Telefon 02607 1008 Fax 960294
www.halferschenke.de

Privatkoch Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37

56330 Kobern-Gondorf

Telefon 02607 8611 Fax 961807
www.Jjp-marais.de

Restaurant Moselblick

Kirsten und Theo Ganser

An der B 416, 56333 Winningen
Telefon 02606 920810 Fax 9208157
www.hotel-moselblick.de

Schlof-Hotel Petry

Judith und Oliver Bell

St. CastorstraBe 80, 56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340 Fax 934440
www.schloss-hotel-petry.de




Restaurant-Hotel Pistono
Monika und Walter Pistono
HauptstraBe 30, 56332 Dieblich
Telefon 02607 218 Fax 1039
www.hotel-pistono.de

Die Gutsschidnke Schaaf

Stefan Pohl

FahrstraBe 6, 56333 Winningen
Telefon 02606 597 Fax 897
www.gutsschaenke.com

Restaurant Zum Eichamt

Martin Bamberg

Rohrgasse 2, 56856 Zell

Telefon 06542 22475 Fax 9019140
WwWw.zum—-eichamt.de

Moselromantik-Hotel Zum Loéwen

Manuela und Kurt Saffenreuther
Moselweinstrale 23, 56814 Ediger-Eller
Telefon 02675 208 Fax 214
www.mosel-hotel-loewen.de



Weingut Clemens Busch

Rita und Clemens Busch
KirchstraBe 37, 56862 Plinderich
Telefon 06542 22180 Fax 900720
www.clemens-busch.de

Sektkellerei & Weingut von Canal
Wolfgang von Canal

Graf-Sponheim-Strake 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 2110 Fax 2757
www.sekt-von-canal.de

Weingut Reinhold Franzen
Iris und Ulrich Franzen
GartenstraBe 14, 56814 Bremm
Telefon 02675 412 Fax 1655
www.weingut-franzen.de

Winzerhof Gietzen

Maria und Albrecht Gietzen
MoselstraBe 70, 56332 Hatzenport
Telefon 02605 952371 Fax 952372
www.winzerhof-gietzen.de



Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas v. Canal

Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033 Fax 962034
www.vonheddesdorff.de

Weingut Heymann-Loéwenstein
Cornelia Heymann-Lowenstein und
Reinhard Léwenstein

BahnhofstralRe 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 1919 Fax 1909
www.heymann-loewenstein.com

Weingut Reinhard und Beate Knebel

Beate und Matthias Knebel
August-Horch-StraBe 24, 56333 Winningen
Telefon 02606 2631 Fax 2569
www.weingut-knebel.de

Weingut Ridiger Krober

Ute und Rudiger Krober
HahnenstraRe 14, 56333 Winningen
Telefon 02606 351 Fax 2600
www.weingut-kroeber.de

Weingut Lubentiushof

Susanne und Andreas Barth
Kehrstrabe 16, 56332 Niederfell
Telefon 02607 8135 Fax 8425
www.lubentiushof.de

Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard Moritz

ZehnthofstraRe 8, 56829 Pommern
Telefon 02672 93660 Fax 936617
www.schneiders-moritz.de

Weingut Freiherr von Schleinitz

Konrad Hahn und Elke Straus

KirchstraBe 15-17, 56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 972020 Fax 972022
www.vonschleinitz.de




biicher musik medien

56068 Koblenz - www.reuffel.de




Porzellan,haus

55487 Sohren - www.kaefers.com
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