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Steil, steinig, sinnlich 

Die Terrassenmosel: eine einzigartige Flusslandschaft 
mit steilen Rebhängen, seltener Flora und Fauna. Ein 
beglückender und doch beschwerlicher Lebens- und 

Arbeitsraum für Winzer und Köche, die zu den Besten 
entlang der unteren Mosel gehören. Vor mehr als 

20 Jahren haben sich die beiden Botschafter guten 
Genusses zusammengetan und werben seither mit 
einer ungewöhnlichen Veranstaltungsreihe für den 

Charme und das Schöne ihrer lebendigen Region. 

Von Wein & Kunst übers Wandern hin zum gemein
samen Gourmetkochen und Träumen: Nie geht es



nur ums Trinken und Essen allein. Immer steht noch 
ein weiterer Leckerbissen auf der Speisekarte. Es geht 
um das Erleben von Wein mit all seinen Facetten. Das 
Terroir, die Tier- und Pflanzenwelt und natürlich die 
Menschen und ihre Kultur prägen die einmalige Kom-
bination von Wein und Genuss an der Terrassenmosel. 
Wir, die Köche und Winzer an der Terrassenmosel, 
haben uns dem Erhalt dieses Kulturraums und seiner 
Lebensqualität verpflichtet.

Besuchen Sie uns, wir freuen uns auf Sie!
Ihre Köche und Winzer an der Terrassenmosel

Foto: Lammai



www.koeche-und-winzer.de 

Die Veranstaltungen

Sa	 21.01.	 Pommern 
Dialog an der Destille · Tresterbrand und Tresterbraten: 
zwei gelebte Traditionen bieten doppelt Erlebnis und Genuss 
Gastgeber: Weingut Schneiders-Moritz 
Gastkoch: Michael Klein von Klein’s Fronhof, Winningen

Fr	 17.02.	 Treis-Karden 
Gourmet-Kochkurs · Kochlöffel deluxe: Gemeinsames Lernen, 
Kreieren und Genießen mit einem Könner in der Küche 
Gastgeber: Schloß-Hotel Petry 
Winzer: Weine der Terrassenmosel

So	 02.04.	 Kobern-Gondorf 
Träume – versponnen in Glasfäden · Glas zum Wein:  
die flammende Metamorphose von erinnerungswürdigen 
Weinflaschen zu fragilen Kunstwerken 
Gastgeber: Weingut Freiherr von Schleinitz 
Koch: Walter Pistono vom Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich

Sa	 20.05.	 Hatzenport 
Würze, Wein und Wohlgeschmack · Kunterbuntes zu Kräutern: 
Nicht nur gepfefferte Geschichten würzen das Weinerlebnis 
Gastgeber: Winzerhof Gietzen und Lubentiushof, Niederfell 
Koch: Oliver Bell vom Schloß-Hotel Petry, Treis-Karden

Sa	 27.05.	 Winningen 
Genusswandern im Röttgen · Gipfel des Genusses:  
Weinerlebnis auf Schritt und Tritt, belohnt mit kulinarischen 
Leckerbissen 
Gastgeber: Weingut Rüdiger Kröber 
Koch: Walter Pistono vom Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich

Pfingstmontag 05.06.	 Hatzenport 
Swinging Riesling in der Alten Abfüllhalle 
Riesling, Saxophonklänge und kleine kulinarische Leckerbissen 
spielen die Hauptrolle in der heiter-beschwingten Matinée 
Gastgeber: Winzerhof Gietzen und Lubentiushof, Niederfell 
Koch: Walter Pistono vom Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich

Sa	 01.07.	 Winningen 
Calmont trifft Uhlen · Groß- aber nicht artig: zweimal große 
Lagen von steilen Hängen aus großen Flaschen, ein Genuss für 
alle Sinne



2017 im Überblick

Gastgeber: Weingut Heymann-Löwenstein 
Weingut Reinhold Franzen, Bremm 
Koch: Oliver Bell vom Schloß-Hotel Petry, Treis-Karden

Fr	 11.08.	 Hatzenport 
Wein-Träumerei · Emotionaler Bilderbogen: Ungewöhnliche 
Eindrücke vom Wein und seinen Bergen, begleitet von Köst-
lichem aus Küche und Fass 
Gastgeber: Winzerhof Gietzen

Sa	 23.09.	 Treis-Karden 
Steil, steiler, am steilsten …  Vergleich der Superlative: Uhlen 
und Röttgen treten an gegen Calmont und Neefer Frauenberg 
Gastgeber: Weingut Freiherr von Heddesdorff, Winningen, 
Weingut Reinhold Franzen, Bremm 
Koch: Oliver Bell vom Schloß-Hotel Petry, Treis-Karden

So	 24.09.	 Kobern-Gondorf 
Riesling was sonst! · Im Spiegelsaal von Schloss Liebieg 
funkeln nicht nur die Lüster, sondern auch das flüssige Gold 
der Terrassenmosel im Glas: Ein faszinierendes Spektrum der 
fein nuancierten Geschmacksnoten zeigen die Winzer mit 
ihren Terroirweinen des Jahrgangs 2016

Sa	 04.11.	 Bremm 
La dolce vita incontra Riesling · Mehr als Pizza und Pasta: 
Italienisches Temperament und italienische Kochkunst, vereint 
am Fuße des Bremmer Calmont 
Gastgeber: Jan Abruzzino, Hotel Hutter 
Winzer: Weingut Freiherr von Schleinitz, Kobern-Gondorf

Sa	 18.11.	 Dieblich 
Im Geist von Auguste Escoffier · Kunst für den Gaumen: 
Auguste Escoffier gibt den Takt vor für die Meisterklänge am 
Herd und in den Töpfen 
Gastgeber: Restaurant-Hotel Pistono 
Winzer: Weingut Rüdiger Kröber, Winningen

So	 17.12.	 Hatzenport 
Mach dein Dier weit off · Besinnlich: Winterliche Genüsse 
für Leib und Seele stimmen ein auf die Weihnacht 
Gastgeber: Winzerhof Gietzen 
Koch: Walter Pistono vom Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich



Koblenz
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www.koeche-und-winzer.de 
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Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz
Zehnthofstraße 8
56829 Pommern
Tel. 02672 93660  Fax 936617
info@schneiders-moritz.de

Samstag, 21. Januar 2017, 18.30 Uhr

Gastgeber: Weingut Schneiders-Moritz, Pommern
Gastkoch: Michael Klein von Klein’s Fronhof, Winningen

Der Tresterbrand ist ein traditionelles Erzeugnis der Winzer. Basis 
sind die ausgepressten, gekelterten Trauben. Deren Weiterver-
arbeitung zu Hochprozentigem kennt man auch andernorts: In 

Italien wird  daraus Grappa, in Frankreich Marc. Nur wird das Trester-
brennen  wegen des hohen Aufwandes immer seltener. Im Weingut 
Schneiders- Moritz pfl egt man die Tradition und Kilian Moritz macht 
die Faszination des „Schnapsbrennens“ an diesem Tag für die Gäste 

erlebbar. Mit dem letzten Brand wird zugleich eine andere Spezialität 
zubereitet: der Tresterbraten, gegart im Brennkessel.

Ein spektakuläres Ereignis, zu dem Michael Klein viel Wissenswertes 
beisteuert. Tresterbraten, Weine und Spirituosen haben dann ihren 

Auftritt im Drei-Gang-Menü.

Preis pro Person: 69,50 € – Drei-Gang-Menü, 
begleitende Weine und Brände, Erlebnis

Dialog
an der Destille
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Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell

St. Castorstraße 80
56253 Treis-Karden

Tel. 02672 9340  Fax 934440
info@schloss-hotel-petry.de

Freitag, 17. Februar 2017, 09.30 Uhr

Gastgeber: Schloß-Hotel Petry, Treis-Karden
Winzer: Weine der Terrassenmosel

Mit und gegen Starköchen in TV-Shows bestehen – für viele 
 Hobbyköche ein Traum. An der Terrassenmosel, wo gepfl egte 

Gastlichkeit in stilvollem Ambiente zuhause ist, erlaubt Oliver Bell 
seinen Gästen nicht nur das Topfgucken, sondern er legt ihnen auch 
das Küchenmesser in die Hand und arbeitet Seite an Seite mit ihnen. 

 Gemeinsam entsteht so ein 6-Gang-Gourmetmenü, 
garniert mit vielen  praktischen Tipps.

Nach der Begrüßung mit einem Sektfrühstück werden die Schürzen 
umgebunden und die Töpfe aufgesetzt. Um 18 Uhr ist Empfang mit 

anschließender Verkostung des Menüs, begleitet von Weinen der 
Terrassenmoselwinzer.

Preis p. P.*: 170 € – 6-Gang-Menü, inkl. Kochkurs, Sekt und Weine
*Gerne kann auch Ihre Begleitung das Menü mit Weinen genießen:  

Preis p. P. 109 €

   Gourmet-
         Kochkurs

Foto: Lammai
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Weingut Freiherr v. Schleinitz Reufels OHG
Konrad Hähn und Elke Straus
Kirchstraße 15-17
56330 Kobern-Gondorf
Tel. 02607 972020  Fax 972022
info@vonschleinitz.de

Sonntag, 02. April 2017, 17.00 Uhr

Gastgeber: Weingut Freiherr von Schleinitz, Kobern-Gondorf
Koch: Walter Pistono vom Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich

Zu einem exzellenten Dinner gehören ebensolche exzellente Weine. 
Für viele Menschen haben Weine besonderer Jahr gänge darüber 
 hinaus einen ganz persönlichen Wert, erinnern an Hochzeitstage 

oder Jubiläen. Doch wenn der edle Tropfen getrunken ist, was 
geschieht dann mit der geleerten Flasche? Die Kobern-Gondorfer 
Künstlerin Petra Müller verwandelt das Flaschenglas in Schmuck 
oder besondere Erinnerungsstücke. Sie ist Gast im Weingut und 

zeigt vor Ort die fl ammende Metamorphose in fragile Kunstwerke. 
Begleitet wird diese  Verwandlung von einem 4-Gänge Menü aus 

der Küche von Walter Pistono und den Weinen des Weinguts 
 Freiherr von Schleinitz.

Preis pro Person: 83 € – 4-Gang-Menü, Weine und Gastkünstler

Träume –
versponnen in Glasfäden

Foto: Lammai



 Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen

Moselstraße 70
56332 Hatzenport

Tel. 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de4

Samstag, 20. Mai 2017, 15.30 Uhr

Gastgeber: Winzerhof Gietzen, Hatzenport,
Lubentiushof, Niederfell

Koch: Oliver Bell vom Schloß-Hotel Petry, Treis-Karden
Treff punkt: Winzerhof Gietzen

Die Wanderer steuern die St. Johanneskirche in Hatzenport an.
In ihrem Schatten gedeihen zahlreiche Kräuter

und  Heilpfl anzen. Daneben wurden auch wild in den
Weinbergen  vorkommende Arten wie Diptam oder Blauer Lattich,

sowie  mediterrane Gewürze, historische Rosen, Feigen- und
Maulbeer bäume gepfl anzt. Zu vielen der Kräuter weiß Arthur

Würze, Wein und



Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth
Kehrstraße 16
56332 Niederfell
Telefon 02607 8135  Fax 8425
info@lubentiushof.de 4

Matyschok spannende Geschichten zu erzählen.
Auch das Innere der Kirche lohnt einen Blick.

Zurück im Weingut, ist schon das Kräuterbuff et aus der
Schlosshotel-Küche von Oliver Bell gedeckt – begleitet von

den Weinen der Winzer Albrecht Gietzen und Andreas Barth.

Preis pro Person: 79 € – Sekt, Wermut, Wein, Buff et

Wohlgeschmack



„Dat is de Mosel“, sagte Vater, und sein langer Finger 
wies in die Tiefe vor uns. Was mir bis dahin nur aus 
Worten anderer bekannt war, nun sah ich es. Der 
grün glänzende und gewundene Wasserlauf, das 
Flusstal, die Weinberge, die blauen Höhen der Eifel  
– alles war nun zu mir gekommen, so wie ich zu ihm. 
Während ich schaute, fühlte ich mich angeschaut 
vom Fluss und von den Bergen...

Stefan Andres: Der Knabe im Brunnen

www.koeche-und-winzer.de 
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Weingut Rüdiger Kröber 
Ute und Rüdiger Kröber 
Hahnenstraße 14 
56333 Winningen 
Tel. 02606 351  Fax 2600 
info@weingut-kroeber.de

Samstag, 27. Mai 2017, 16.00 Uhr

Gastgeber: Weingut Rüdiger Kröber, Winningen 
Koch: Walter Pistono vom Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich 

Treffpunkt: Weingut Rüdiger Kröber

Rüdiger Kröber und seine Familie wollen mit ihren Gästen hoch 
hinaus: Nach einem Begrüßungstrunk im Weingut wird gewandert, 
und zwar den Weinberg hinauf. Festes Schuhwerk ist ein Muss. Ziel 
ist die Panoramaterrasse im Röttgen. Zwischendurch erläutert der 
Winzer die Arbeit im Weinberg, das besondere Terroir und erklärt 

den Charakter der Weine. Oben angekommen, erwartet die Gruppe 
ein einmaliger Ausblick auf die Mosel und Winningen sowie kleine 

Leckereien und ausgesuchte Weine. Zurück geht es mit Komfort: Ein 
Planwagen bringt alle zum Hotel Moselblick nach Winningen, wo 
Walter Pistono mit einem saisonalen Menü die Gäste verwöhnt.

Preis pro Person: 83 € – Geführte Wanderung,  
Weine, Picknick, Menü

Genusswandern 
im Röttgen



 Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen

Moselstraße 70
56332 Hatzenport

Tel. 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de6

Pfi ngstmontag, 05. Juni 2017, 11.30 - 15.00 Uhr

 Gastgeber: Winzerhof Gietzen, Hatzenport,
Lubentiushof, Niederfell

Koch: Walter Pistono vom Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich
Treff punkt: Alte Abfüllhalle Pauly-Rath, 

Moselstraße 63 in Hatzenport

Einst wurde in der Alten Abfüllhalle leckerer Apfelsaft gefüllt.
Seit einigen Jahren wird das Gebäude kulturell genutzt.

Der Winzerhof Gietzen und der Lubentiushof laden dort am 
Pfi ngstmontag zu einer heiter-beschwingten Matinée ein, bei 

der der  Riesling, die Saxophonklänge des Dirko Juchem und die 
 kulinarischen kleinen Leckereien des Küchenmeisters 

Walter Pistono die Hauptrolle spielen.

Preis pro Person: 58 € – Secco, Wein, Wasser, Fingerfood, Musik

Swinging Riesling



Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth
Kehrstraße 16
56332 Niederfell
Telefon 02607 8135  Fax 8425
info@lubentiushof.de 6

Einst wurde in der Alten Abfüllhalle leckerer Apfelsaft gefüllt.
Seit einigen Jahren wird das Gebäude kulturell genutzt.

Der Winzerhof Gietzen und der Lubentiushof laden dort am 
Pfi ngstmontag zu einer heiter-beschwingten Matinée ein, bei 

der der  Riesling, die Saxophonklänge des Dirko Juchem und die 
 kulinarischen kleinen Leckereien des Küchenmeisters 

Walter Pistono die Hauptrolle spielen.

Preis pro Person: 58 € – Secco, Wein, Wasser, Fingerfood, Musik

in der Alten Abfüllhalle
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 Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und

Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen

Tel. 02606 1919  Fax 1909
info@hlweb.de

Samstag, 01. Juli 2017, 18.30 Uhr

Gastgeber: Weingut Heymann-Löwenstein, Winningen,
Weingut Reinhold Franzen, Bremm

Koch: Oliver Bell vom Schloß-Hotel Petry, Treis-Karden
Treff punkt: Weingut Heymann-Löwenstein

Die vielleicht spektakulärsten Weinberge der Mosel stehen für 
zwei fantastische Beispiele archaischer Landschaftsarchitektur: der 

Calmont – die wilde Naturdramaturgie. Schroff e Felsen schützen die 
hängenden Gärten von Babylon – sorry, von Bremm.

Uhlen – der gotische Kirchenbau. Wie Chöre wachsen die Terrassen 
am gezähmten Schiefer in den Himmel.

Calmont triff t
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Weingut Reinhold Franzen
Kilian und Angelina Franzen
Gartenstraße 14
56814 Bremm
Telefon 02675 412  Fax 1655
info@weingut-franzen.de

Beide sind als große Lagen klassifi ziert. Groß sind auch die Weine, 
die wir an diesem Abend aus großen Flaschen – der Calmont wird 

von Angelina und Kilian Franzen vorgestellt – zu einem 
großartigen Flying-Dinner von Oliver Bell genießen.

Und große Augen gibt’s bei der begleitenden Foto-Show.

Beginn ist um 18.30 im Weingut Heymann-Löwenstein mit Apero, 
Fingerfood und einer Betriebsbesichtigung. Eine Zugfahrt von 

Bremm nach Winningen und zurück ist möglich.

Preis pro Person: 98 €, max. 60 Personen – Apero, Fingerfood, 
Betriebsbesichtigung, Weine, Menü und Foto-Show

Uhlen
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20 Jahre kreatives
Genießen!

1994 - 2014

Im Jahr 2014 feierte die „Arbeitsgemeinschaft 
der Köche und Winzer an der Terrassenmosel“ 
ihr 20- jähriges Bestehen mit einer fulminanten 
 Jubiläums-Soirée mit allen Köchen und Winzern.

www.koeche-und-winzer.de
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Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
Moselstraße 70
56332 Hatzenport
Tel. 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de

Freitag, 11. August 2017, 18.30 Uhr

Gastgeber: Winzerhof Gietzen, Hatzenport,
Treff punkt: Winzerhof Gietzen

„Weinträumerei“ – so nennt der Winninger Fotograf Klaus Lammai 
seinen einzigartig emotionalen Bilderbogen, den er über die 

 faszinierenden Facetten der Terrassenmosel spannt. Vom Terroir bis 
zum Leben im Wingert zeigen eindrucksvolle Fotos die Schönheiten 

der Landschaft. Die visuelle Reise durch die steilen Weinberge ist 
mit Musik stimmungsvoll untermalt. Die Scheune des wildroman-

tischen Hofguts Kranz ist Kulisse für den Zauber dieser Bildernacht.
Man triff t sich im Weingut, geht dann in das benachbarte Hofgut 
Kranz, und nach Empfang und Foto-Präsentation in der Scheune 

zum Essen wieder zurück ins Weingut.

Preis pro Person: 59 € – Foto-Show „Weinträumerei“,
Weine und Mosel-Tapas

Wein-Träumerei

Foto: Lammai



 Weingut Freiherr von Heddesdorff 
Irmgard und Andreas von Canal

Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033

Fax 962034
weingut@vonheddesdorff .de9

Samstag, 23. September 2017, 19.00 Uhr

Gastgeber: Weingut Freiherr von Heddesdorff , Winningen,
Weingut Reinhold Franzen, Bremm

Koch: Oliver Bell vom Schloß-Hotel Petry
Treff punkt: Schloß-Hotel Petry, Treis-Karden

Die steilen Terrassen der beiden Weinbaugemeinden Winningen und 
Bremm gehören zu den absoluten Spitzenlagen der Terrassenmosel. 
Die Weine aus den Winninger Lagen Uhlen und Röttgen, sowie dem 
Bremmer Calmont und dem Neefer Frauenberg glänzen mit einem 

sensationell-vielfältigen Geschmackserlebnis.

Steil, steiler,



Weingut Reinhold Franzen
Kilian und Angelina Franzen
Gartenstraße 14
56814 Bremm
Telefon 02675 412  Fax 1655
info@weingut-franzen.de 9

Rieslinge dieser Spitzenlagen im direkten Vergleich zu probieren, 
bietet spannende Sensorik und gibt faszinierende Einblicke 

in die Arbeit der Winzer.

Gehen Sie mit uns auf eine Genussreise durch diese Toplagen 
der Terrassenmosel.

Küchenmeister Oliver Bell wird Sie mit einem regionalen, auf 
die Weine abgestimmten 4-Gang-Menü verwöhnen.

Freuen Sie sich auf einen steilen Abend!

Preis pro Person: 89 € – 4-Gang-Menü, Weine zweier Weingüter

am steilsten …



Foto: Lammai
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Die Weingüter:
Weingut Reinhold Franzen

Winzerhof Gietzen
Weingut Freiherr von Heddesdorff  

Weingut Heymann-Löwenstein

Weingut Rüdiger Kröber
Weingut Lubentiushof
Weingut Schneiders-Moritz
Weingut Freiherr von Schleinitz

Preis pro Person: 20 € (VV 18 €)

im
Schloss Liebieg

Kobern-Gondorf

Vorverkauf bei allen
Köchen & Winzern

und der 
Buchhandlung Reuff el

Sonntag
24. Sept. 2017
14-18 Uhr

Riesling –
was sonst

Terroir-Weine des
Jahrgangs 2016
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Hotel Hutter
Jan Abbruzzino
Moselstrasse 30

56814 Bremm
Tel. 02675 212  Fax 02675 707

info@hotel-hutter.de

Samstag, 04. November 2017, 18.30 Uhr

Gastgeber: Jan Abruzzino, Hotel Hutter in Bremm
Winzer: Weingut Freiherr von Schleinitz, Kobern-Gondorf

Denken Sie bei italienischem Essen auch zuerst immer an Pizza und 
Pasta? Sind auch Sie der Meinung, dass zu italienischem Essen nur 

italienische Weine passen? Dann wartet eine Überraschung auf Sie. 

Jan Abbruzzino durfte bereits in jungen Jahren von seiner 
 Italienischen Oma erfahren, dass es viel mehr als diese Klassiker gibt. 

Und davon will er seine Gäste an diesem Abend überzeugen – 
mit einem 6-Gänge-Menü der Extraklasse, begleitet von Weinen 
vom Weingut Freiherr von Schleinitz. Ein verwandtschaftliches 

 Gastspiel in der Küche gibt Antonio Abbruzzino, der normalerweise 
das Sterne-Restaurant „Alta Cucina“ in Catanzaro führt.

Preis pro Person: 89 € – 6-Gang-Menü, Weine

La dolce vita
incontra Riesling
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Restaurant-Hotel Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30
56332 Dieblich
Telefon 02607 218  Fax 1039
info@hotelpistono.de

Samstag, 18. November 2017, 18.30 Uhr

 Gastgeber: Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich
Winzer: Weingut Rüdiger Kröber, Winningen

Es ist nicht überliefert, ob der „König der Köche und Koch der 
 Könige“ je an der Terrassenmosel war, doch Auguste Escoffi  er 

(1846-1935) hat hier Spuren hinterlassen. Küchenmeister Walter 
 Pistono ist sozusagen ein „Jünger“ jenes Meisters, der vor

100 Jahren die Kultur des Essens revolutionierte.

Walter Pistono spürt mit seinen Gästen dem Geist Auguste  Escoffi  er 
nach – eine kulinarische Reise anhand des „ Kochkunstführers“, 

den der Franzose als „Hand- und Nachschlagewerk der 
 klassischen  französischen Küche und der feinen  internationalen 

Küche“  verfasst hat. Lassen Sie sich mit einem 5-Gang- Menü 
 überraschen, das von exzellenten Terrassenrieslingen vom 

 Weingut  Rüdiger  Kröber  begleitet wird.

Preis pro Person: 79 € – 5-Gang-Menü, Weine

Im Geist von
Auguste Escoffi  er 

Foto: Lammai



www.koeche-und-winzer.de 

Foto: Lammai
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Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
Moselstraße 70
56332 Hatzenport
Tel. 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de

Sonntag, 17. Dezember 2017, 18.00 Uhr

 Gastgeber: Winzerhof Gietzen, Hatzenport
Koch: Walter Pistono vom Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich

Die Ernte ist eingefahren, der Wein reift in den Fässern – es kehrt 
Ruhe ein in den Weingütern. Zeit der Besinnung und Vorfreude: 
Im Winzerhof Gietzen wird es weihnachtlich. Genießen Sie die 

 stimmungsvolle Szenerie vor historischem Mauerwerk. Der Schein 
vieler Kerzen beleuchtet zauberhaft gedeckte Tische. Der würzige 

Duft von Gebratenem und Gebackenem hängt in der Luft. Der 
 Bendorfer Mundart-Künstler Manfred Pohlmann stimmt mit seinen 

ganz  eigenen Gedanken musikalisch auf die Weihnacht ein.

Dazu reichen die Winzerküche und Küchenmeister Walter Pistono ein 
4-Gang-Menü, das den Gaumen mit winterlichen Genüssen erfreut.

Preis pro Person: 89 € – 4-Gang-Menü, Weine, Gastkünstler

Mach’ dein Dier
weit off 



Kooperations-
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Experten empfehlen Gerolsteiner Mineralwasser
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für die Unterstützung!

Die Wirtschaftsförderung des 
Landkreises Cochem-Zell ist Partner der 
Köche und Winzer an der Terrassenmosel

www.cochem-zell.de • wirtschaftsfoerderung@cochem-zell.de Foto: Lammai



Wir bedanken uns

Foto: Lammai



für die Unterstützung!



Wir bedanken uns

Koblenz · Löhrstr. 92 
Freecall: 0800-7 38 33 35 

order@reuffel.de · www.reuffel.de

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Wir machen den Weg frei.

Für Sie vor Ort – denn Nähe schafft Vertrauen

VR Bank Rhein-Mosel eG 

www.vr-bank-rhein-mosel.de
Tel: 0 26 25 / 93 00 - 0

Foto: Lammai



für die Unterstützung!

Carl-Zeiss-Str. 6
56070 Koblenz

Foto: Lammai



Foto: Wohlfart



Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell
St. Castorstraße 80, 56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340  Fax 934440
www.schloss-hotel-petry.de

Restaurant-Hotel Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30, 56332 Dieblich
Telefon 02607 218  Fax 1039
www.hotel-pistono.de

Hotel Hutter 
Jan Abbruzzino 
Moselstrasse 30, 56814 Bremm 
Telefon 02675 212  Fax 02675 707 
www.hotel-hutter.de

Die Köche



Weingut Reinhold Franzen
Kilian und Angelina Franzen
Gartenstraße 14, 56814 Bremm
Telefon 02675 412  Fax 1655
www.weingut-franzen.de

Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
Moselstraße 70, 56332 Hatzenport
Telefon 02605 952371  Fax 952372
www.winzerhof-gietzen.de

Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas v. Canal
Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033  Fax 962034
www.vonheddesdorff.de

Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und 
Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 1919  Fax 1909
www.hlweb.de

Die Winzer

Foto: Wohlfart



Weingut Rüdiger Kröber
Ute und Rüdiger Kröber
Hahnenstraße 14, 56333 Winningen
Telefon 02606 351  Fax 2600
www.weingut-kroeber.de

Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth
Kehrstraße 16, 56332 Niederfell
Telefon 02607 8135  Fax 8425
www.lubentiushof.de

Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz
Zehnthofstraße 8, 56829 Pommern
Telefon 02672 93660  Fax 936617
www.schneiders-moritz.de

Weingut Freiherr von Schleinitz Reufels OHG
Konrad Hähn und Elke Straus
Kirchstraße 15-17, 56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 972020  Fax 972022
www.vonschleinitz.de

Foto: Lammai
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Fotos auf den Seiten 38 und 40: Andrea Wohlfart, Koblenz 
Fotos auf den Seiten 2/3, 8, 9, 19, 22/23, 25, 26, 31, 33, 34, 36/37, 
41 und 42: Klaus Lammai, Winningen 
Redaktion: Andrea Wohlfart, Koblenz 
Gestaltung: Stefan Barth ·  barthdesign.de 

Unsere Veranstaltungen finden Sie auch unter:
www.remet.de

Weitere Broschüren erhalten Sie unter 
info@remet.de
oder unter Tel. 0261 108419

Veranstaltungs-Reservierungen
nur gegen Vorkasse

Gerne stellen wir Geschenk-Gutscheine aus!

www.koeche-und-winzer.de 

ZUM WANDERN VERFÜHREN...

www.traumpfade.info 

Projektbüro Traumpfade
Rhein-Mosel-Eifel-Touristik  
(REMET)

Bahnhofstraße 9 
56068 Koblenz 

Telefon:  0261 / 108-419
info@traumpfade.info

Genießen Sie die Traumpfade im 
Rhein-Mosel-Eifel-Land!
Naturbelassene, abwechslungsreiche 
Premium-Wanderwege in wunder-
schönen Landschaften laden Sie ein.

Lassen Sie sich verführen!



www.koeche-und-winzer.de 

Wir danken unserem
Kooperationspartner!

Pulsierende, neue Eindrücke erhalten Sie 
in den zeitlos schönen Mauern des Schloss 
 Liebieg in Kobern – Gondorf.

Das historische Ensemble bietet einen 
 anspruchsvollen Rahmen für gehobene Wohn-
kultur sowie für exklusive Veranstaltungen.

Zeit für alle Sinne

Fon: +49 (0) 26 07- 9 74 48 38
Fax: +49 (0) 26 07- 9 74 48 36
info@schloss-liebieg.de
www.schloss-liebieg.de
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