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Es lebe die Terrassenmosel!

Ein „Prosit“ auf eine der schönsten 
Weinlandschaften der Welt: die Mosel 
zwischen Pünderich und Koblenz. Mit 

der Arbeitsgemeinschaft der
Köche und Winzer an der Terrassen-

mosel setzen wir seit 20 Jahren
kulinarische Akzente. Wir arbeiten 
an der Lebensqualität und am Image 

einer der reizvollsten Regionen der 
Mosel, der traumhaft schönen



Landschaft mit den steileren, in
Terrassen angelegten Weinbergen, 
dem wärmeren und trockeneren Klima, 
der exotischen Flora und Fauna,
den romanischen Kirchen, mittel-
alterlichen Burgen und heimeligen 
Dörfern...

Besuchen Sie uns!

Ihre Köche und Winzer
an der Terrassenmosel  



Do 06.02. Koblenz 
20 Jahre Köche und Winzer  
Großer kulinarischer Auftakt 
des Jubiläums-Jahres 2014

Sa 12.04. Treis-Karden 
Schloß-Hotel Petry 
Kulinarisches Intermezzo

Sa 10.05. Kobern-Gondorf 
Weingut Freiherr v. Schleinitz Reufels OHG 
Verborgene Schätze

Fr 23.05. Koblenz 
Weingut Rüdiger Kröber, Winningen 
Kulinarische Altstadtführung

Sa 31.05. Pommern 
Weingut Schneiders-Moritz 
www.Ganz schön Wild

Fr 06.06. Koblenz 
Weingut Lubentiushof, Niederfell 
Die lange Nacht der Weingüter

Sa 28.06. Winningen 
Weingut Heymann-Löwenstein 
Der Röttgen – eine Reise

Sa 28.06. Bremm 
Weingut Reinhold Franzen 
Königliches Seminar

Fr 25.07. Winningen 
Weingut Freiherr v. Heddesdorff 
Glut im Gut

Fr 08.08. Hatzenport 
Winzerhof Gietzen 
Noch‘n Gedicht

Do 28.08. Koblenz 
Gerhards Genussgesellschaft 
Die Stimmen von Marrakesch

Fr 19.09. Kobern-Gondorf 
Kinderkochkurs 
mit J.P. Marais und O. Bell

www.koeche-und-winzer.de 

Die Veranstaltungen



Mi 24.09. Treis-Karden 
Kinderkochkurs 
mit J.P. Marais und O. Bell

So 28.09. Kobern-Gondorf 
Riesling was sonst!  
Terroir-Weine des Jahrgangs 2013

Fr 14.11. Dieblich 
Restaurant Pistono 
4 x 20 = 80

Sa 15.11. Winningen 
Restaurant Fronhof-Stuben 
Razz Fazz & Vino 2014

So 21.12. Hatzenport 
Winzerhof Gietzen 
Früher war mehr Lametta

Koblenz

Dieblich
Niederfell

Zell

Winningen

Rhein

Kobern-Gondorf

Karden
Pommern

Bremm

Hatzenport

Wir freuen uns 
auf Ihren 

Besuch!

2014 im Überblick!



Donnerstag, 6. Februar 2014, 18.30 Uhr
Gerhards Genussgesellschaft
im Blumenhof, Koblenz

Preis pro Person: 98 €

Große kulinarische
Jubiläums-Soirée
mit allen
Köchen und Winzern

Feiern Sie mit uns!
Heiko Kaiser führt uns durch 

einen heiter-beschwingten Abend.
Genießen Sie ein  exquisites 
„Flying Dinner“ der Köche 
 begleitet von den  ausge-

zeichneten Weinen der Winzer.

Herzlich Willkommen bei den  Köchen und Winzern der Terrassenmosel!

Ihre Reservierung nehmen die 
Köche & Winzer gerne entgegen!

Oder reservieren Sie unter
kontakt@koeche-und-winzer.de

Foto © Esther Hildebrandt - Fotolia.com
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Samstag, 12. April 2014

10 Gänge, klein und fein, servieren  Ihnen 
Jean Pierre Marais und Oliver Bell im 

Schloß-Hotel Petry. Die mit Leidenschaft 
gezauberten Gaumenfreuden werden von 

 herausragenden Winzern unserer Terrassen-
mosel begleitet. Ute und Rüdiger Kröber 
aus gleichnamigem Weingut, sowie Kilian 

 Franzen und Angelina Lenz, Weingut Reinhold 
Franzen, ziehen die passenden Flaschen aus 
ihren Kellern und krönen das kulinarische 

Intermezzo.

Preis pro Person: 95 €
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Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell

St. Castor Str. 80
56253 Treis-Karden

Telefon 02672 9340  Fax 934440
info@schloss-hotel-petry.de

Intermezzo
ulinarischesK



Samstag, 10. Mai 2014, 18.00 Uhr

Wir öffnen für Sie die Schatzkammer des 
Weinguts von Schleinitz mit Raritäten wie 
Beerenauslesen und Eiswein, die dort über 
Jahre zu großen Weinen gereift sind. Sie 
kommen in den Genuss edelsüßer Kostbar-

keiten, die Sie mit einer Fülle von  Aromen 
wie Pfi rsich, Aprikose, Honig,  Feige usw. 
begeistern werden. Diese edlen Gewächse 
stehen am Anfang und am Ende eines ver-
führerischen Menüs, bei dem J.P. Marais 
Wein und Menü harmonisch auf spannende 
 Weise verbindet. Ein außergewöhnliches 
 Erlebnis zum Riechen und Schmecken.

Menü inkl. Weine 89 € pro Person 

3

Weingut Freiherr v. Schleinitz Reufels OHG
Konrad Hähn und Elke Straus
Kirchstraße 15-17
56330 Kobern-Gondorf
Tel. 02607 972020  Fax 972022
info@vonschleinitz.de

SchätzeerborgeneV



Freitag, 23. Mai 2014, Treffpunkt 17.00 Uhr 
im Weingut oder 18.15 Uhr am Hbf Koblenz

Lassen Sie sich ein auf eine Altstadt-
führung der besonderen Art. Gespickt mit 
 einigen schmackhaften Überraschungen 

 werden Sie professionell und humorvoll von 
 Lothar  Kröber durch die Koblenzer Altstadt 
 geführt. Unser Ziel ist Gerhards Genuss-
gesellschaft im Blumenhof, wo Sie der Chef 
mit einem regionalen Menu, begleitet von 

unseren Weinen, verwöhnt.

85 € incl. Zugfahrt, Menü, Weine und Wasser

4

Weingut Rüdiger Kröber
Ute und Rüdiger Kröber

Hahnenstraße 14
56333 Winningen

Telefon 02606 351  Fax 2600
info@weingut-kroeber.de

A Kulinarische 
ltstadtführung



Samstag, 31. Mai 2014, 16.00 Uhr im Weingut

WWW steht hier nicht für world wide web 
sondern für Wild, Wald und Wein!

Wir wandern mit Ihnen durch Feld und Flur, 
Wald und Weinberg und Sie gewinnen  Einblick 
in das hiesige Jagdrevier.  Kilian  Moritz 

erzählt dabei von seiner  Faszination 
„ Weinberg und Waidwerk“. Auf dem Martberg- 
Plateau angekommen, genießen Sie nicht nur 

die herrliche Landschaft, sondern auch 
köstliche Wildspezialitäten vom Grill, die 
Jean-Pierre Marais für Sie zubereitet. 
Und natürlich gibt’s dazu die passenden 

Weine aus unserem Keller.

Preis pro Person: 85 €
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Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz
Zehnthofstraße 8
56829 Pommern
Telefon 02672 93660  Fax 936617
info@schneiders-moritz.de

Wild
www.
ganz schön



Lubentiushof & Friends
Freitag, 06. Juni 2014, 20.30 Uhr

Gerhards Genussgesellschaft, Koblenz

Nicht nur die Köche & Winzer, auch der 
 Lubentiushof von Susanne & Andreas 
Barth wird 20! Feiern Sie mit uns 
und  unseren Winzerfreunden aus den 

 verschiedensten  Anbauregionen! Wir  hoffen 
auf eine laue Sommernacht in der einzig-
artigen  Atmosphäre am Blumenhof, in der 

uns  Georg Gerhards, im Anschluss an 
die  Präsentation aller Weingüter, ein 

Flying  Dinner servieren wird.

Preis pro Person: 89 €
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Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth

Kehrstraße 16
56332 Niederfell

Telefon 02607 8135  Fax 8425
info@lubentiushof.de

ange Nacht
   der

DieL Weingüter



7

Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und 
Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 1919  Fax 1909
info@hlweb.de

Samstag, 28. Juni 2014, 18.30 Uhr 
im Weingut Heymann-Löwenstein

Wir beginnen den Abend mit einem Cocktail 
und kleinen Amuses Bouches und lassen uns 

dabei von Ansichten des faszinierenden Wein-
bergs verzaubern. Bei einem fantasievollen 
Menü von Michael Klein aus den Winninger 
Frohnhof-Stuben entdecken wir die Aromen-
vielfalt des Röttgen: Von  reifen, überbor-
denden Fruchtaromen hin zu  feingliederiger 

Mineralität und packender Salzigkeit. 
Wir öffnen für Sie 7 Jahr gänge, darunter 
 Raritäten wie den legendären 2002er.

4-Gang-Menü, Wein, Wasser und Kaffee: 95€

R Eine Reise von der  
Frucht zum  

Mineralöttgen



Samstag, 28. Juni 2014, ab 13.00 Uhr
 

Pfi rsicharoma, grüner Apfel, reife Frucht –  
haben Sie sich nicht auch schon immer 

 gefragt, was das alles bedeutet? Die deut-
sche Weinkönigin 2012/13 Julia Bertram ver-
rät Ihnen, was man alles aus einem Glas Wein 
herausriechen kann. Treffpunkt ist um 13 Uhr 
im Weingut; nach einem Riesling-Sekt wandern 
wir entlang der Terrassen des Neefer Frauen-
bergs zum Kloster Stuben. Nach dem  Seminar 
empfängt uns Oliver Bell im Weingut mit 

einem köstlichen Menü, begleitet von  Weinen 
aus dem Franzen-Keller. Mitzubringen sind 

festes Schuhwerk, Rucksack und gutes Wetter. 

Preis: 95 € pro Person
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Weingut Reinhold Franzen
Kilian Franzen
Gartenstraße 14

56814 Bremm
Telefon 02675 412  Fax 1655

info@weingut-franzen.de

K
eminarSönig-

  liches



Freitag, 25. Juli 2014, Beginn: 19.30 Uhr

Im romantischen Innenhof des Weingutes 
Freiherr von Heddesdorff erleben Sie 
 einen besonderen Abend. Georg  Gerhards 
vom  Restaurant Blumenhof in Koblenz 

 verwöhnt Sie  mit  sommerlichen  Salaten 
und  gegrillten Leckereien von Fisch, 

 Gefl ügel, Rind und Lamm. Genießen Sie den 
Abend bei live Musik und edlen Riesling-

spezialitäten unseres Weingutes.

Preis pro Person: 79 €
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Weingut Freiherr von Heddesdorff 
Irmgard und Andreas von Canal
Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033
Fax 962034
weingut@vonheddesdorff .de

G Gut
lut
  im



Erhardt, Ringelnatz, Busch & Co.
Freitag, 8. August 2014, 19.00 Uhr, 

Altes Kelterhaus im Winzerhof Gietzen

Heinz Erhardt, Joachim Ringelnatz und 
 Wilhelm Busch stehen im Mittelpunkt dieses 
Abends, präsentiert von Schauspieler und 
Sprecher Stefan Wilkening. Walter Pistono 
vom Restaurant Pistono in Dieblich verwöhnt 

uns mit einem Sommerbuffet, das von den 
facettenreichen Rieslingen des Winzerhofs 
Gietzen begleitet wird. Freuen Sie sich 
auf einen heiteren und weinigen Abend.

Sektempfang, Literarischer Abend, Büffet 
und Weinverkostung pro Person € 72

10

Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen

Moselstraße 70
56332 Hatzenport

Tel. 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de

N Gedicht
och´n



Donnerstag, 28. August 2014, 19.00 Uhr

„Es war eine marokkanische Mahlzeit nach 
alter Weise, beginnend mit einer Kanne 
 heißem Wasser, Handtüchern und Seife.

Als alle sich gewaschen und abgetrocknet 
hatten, wurde eine Tonschale hereingebracht 
und in die Mitte gestellt. Sie enthielt 
 einen Couscousberg, umgeben von einem 
Saucenmeer. Wir aßen auf traditionelle 
 Weise mit den Fingern …“ (Paul Bowles)

Bei uns gibt es auch das passende  Besteck 
dazu. Erleben Sie alte marokkanische 

 Gerichte neu interpretiert mit den Weinen 
des Weingutes Heymann-Löwenstein.

95,00 € pro Person
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Gerhards Genussgesellschaft
Jana Bertram und Georg Gerhards
Danziger Freiheit 3 (im Blumenhof)
56068 Koblenz
Tel. 0261 91499133 Fax 91499134
post@gerhards-genussgesellschaft.de

arrakeschM
Die Stimmen
  von 



Freitag, 19. September 2014 in Kobern-
Gondorf – Realschule & FOS Untermosel
Mittwoch, 24. September 2014 in Treis- 

Karden – Konrad Adenauer Schule

Lustig und gesund soll es zugehen, bei 
 unserem Benefi z-Kochkurs in der  Schule. 

Mitmachen können Kinder zwischen 10 und 14 
Jahren. Zusammen erkochen wir ein dreigän-
giges Menü. Startschuss ist um 14 Uhr.  Ab 
17 Uhr wollen wir gemeinsam probieren, was 
wir Leckeres hergestellt haben. Gerne kann 
ein Elternteil ab 17.30 Uhr anwesend sein 
und wird mit einem Snack und einem Glas 

Riesling begrüßt. Der Kurs endet um 18 Uhr.

Die Teilnahmegebühr beträgt 25 € pro Kind 
inkl. Speisen und aller Getränke.

Anlässlich des 20-jährigen Bestehens  unserer 
„Arbeitsgemeinschaft Köche und Winzer der 
Terrassenmosel“ spenden wir den Reinerlös 
dieses Nachmittags der jeweiligen Schule. 

Anmeldung Kobern: Realschule Plus
Kobern-Gondorf, Tel. 02607 1776,

info@regs-untermosel.de

Anmeldung Treis-Karden: Realschule Plus 
Treis-Karden, Tel. 02672 950550,

info@grs-treis-karden.de

12

Privatkoch
Jean Pierre Marais

Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf

Telefon 02607 8611  Fax 961807 
jp@jp-marais.de 12

Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell
St. Castor Str. 80
56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340  Fax 934440
info@schloss-hotel-petry.de

inderkochkurs –
Lustig und Gesund …

… mit Jean Pierre 
 Marais und Oliver Bell

K
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Die Weingüter:
Weingut Reinhold Franzen

Winzerhof Gietzen
Weingut Freiherr von Heddesdorff  

Weingut Heymann-Löwenstein

Weingut Reinhard und Beate Knebel
Weingut Rüdiger Kröber
Weingut Lubentiushof
Weingut Schneiders-Moritz
Weingut Freiherr von Schleinitz

Terroir-Weine des
Jahrgangs 2013

Sonntag
28. Sept. 2014 

14-18 Uhr

Preis pro Person: 20 € (VV 18 €)

im
Schloss Liebieg
Kobern-Gondorf

Vorverkauf bei allen
Köchen & Winzern

und der 
Buchhandlung Reuff el

1313

Riesling  S sonst!wasS
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Wir lassen die 80er aufl eben!

Freitag, 14. November 2014, 18.30 Uhr

Wir sind wieder auf den guten alten 
 Geschmack gekommen und bieten Ihnen einen  

unterhaltsamen Abend mit dem
A-Cappella-Ensemble

HALBTROCKEN

das Sie musikalisch in die 80er entführt.

Walter Pistono und Jean Pierre Marais 
werden ein raffi niertes 80er-Jahre-Dinner 
servieren. Das Dinner wird begleitet von 
ausgesuchten Rieslingweinen der Weingüter

Freiherr von Heddesdorff (Andreas von Canal)
Freiherr von Schleinitz (Konrad Hähn) 

Preis pro Person:  98 €

Gönnen Sie sich ein Mosel-Verwöhn- 
Wochen ende! Gerne reservieren wir Ihnen

ein  Zimmer im Hotel Pistono.

14

Restaurant Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30
56332 Dieblich

Telefon 02607 218  Fax 1039
info@hotelpistono.de 14

Privatkoch
Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 8611  Fax 961807 
jp@jp-marais.de

4 X 20 = 80!



Wir lassen die 80er aufl eben!

Freitag, 14. November 2014, 18.30 Uhr

Wir sind wieder auf den guten alten 
 Geschmack gekommen und bieten Ihnen einen  

unterhaltsamen Abend mit dem
A-Cappella-Ensemble

HALBTROCKEN

das Sie musikalisch in die 80er entführt.

Walter Pistono und Jean Pierre Marais 
werden ein raffi niertes 80er-Jahre-Dinner 
servieren. Das Dinner wird begleitet von 
ausgesuchten Rieslingweinen der Weingüter

Freiherr von Heddesdorff (Andreas von Canal)
Freiherr von Schleinitz (Konrad Hähn) 

Preis pro Person:  98 €

Gönnen Sie sich ein Mosel-Verwöhn- 
Wochen ende! Gerne reservieren wir Ihnen

ein  Zimmer im Hotel Pistono.

14

Restaurant Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30
56332 Dieblich

Telefon 02607 218  Fax 1039
info@hotelpistono.de 14

Privatkoch
Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 8611  Fax 961807 
jp@jp-marais.de

4 X 20 = 80!



Spitzenwein / Fingerfood / Lounge Musik
Samstag, 15. November 2014, ab 19.30 Uhr

Seien Sie dabei und genießen Sie bei unserem 
Event Razz Fazz & Vino hochwertige Weine der 
jungen Winzer-Avantgarde der  Terrassenmosel, 

dazu ein exquisites Fingerfood- Buffet 
mit  regionalen Spezialitäten. Das  alles 
in  entspannter Atmosphäre - musikalisch 
 begleitet von Dirko Juchem und Band mit 

 seinem  Programm Razz Fazz.
Diese Winzer präsentieren ihre Weine –

Katharina von Canal · Weingut von Heddesdorff
Florian Kröber · Weingut Rüdiger Kröber

Sarah Löwenstein · Weingut Heymann-Löwenstein

Weinverkostung, Buffet und Musik: 48 € p.P.

15

Restaurant Fronhof-Stuben
Stefanie und Michael Klein

Am Moselufer 6
56333 Winningen

Telefon 02606 435  Fax 9619103
info@fronhof-stuben.de

R & Vino 2014
azz
 Fazz



Musikalische Weihnachts-Satire 
mit Gerlind Wriedt

Sonntag, 21. Dezember 2014, 18.00 Uhr, 
Altes Kelterhaus im Winzerhof Gietzen

Wir laden Sie am 4. Adventssonntag in 
unser Weihnachtszimmer im Winzerhof ein. 
Genießen Sie einen weihnachtlichen Abend 
mit leckerem Menü, zubereitet von Privat-
koch Jean Pierre Marais, und erlesenen 
Weinen aus unserem Weingut. Freuen Sie 
sich auf einen heiteren und doch auch 
besinnlichen Abend bei Kerzenschein als 

wunderbare Einstimmung zum Fest.

Pro Person 79 €
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Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
Moselstraße 70
56332 Hatzenport
Tel. 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de

F Lametta
rüher
 war mehr



www.koeche-und-winzer.de 

„Dat is de Mosel“, sagte Vater, und 
sein langer Finger wies in die  Tiefe 
vor uns. Was mir bis dahin nur aus 
 Worten anderer bekannt war, nun sah ich 
es. Der grün glänzende und  gewundene 
 Wasserlauf, das Flusstal, die Wein-
berge, die blauen Höhen der Eifel  
– alles war nun zu mir gekommen, so 
wie ich zu ihm. Während ich schaute, 
 fühlte ich mich angeschaut vom Fluss 
und von den Bergen...

Stefan Andres: Der Knabe im Brunnen



Kooperations-
partner



Wir bedanken uns für     die Unterstützung



Wir bedanken uns für     die Unterstützung!

Die Wirtschaftsförderung des 
Landkreises Cochem-Zell ist Partner der 
Köche und Winzer an der Terrassenmosel

www.cochem-zell.de • wirtschaftsfoerderung@cochem-zell.de



Wir bedanken uns für     die Unterstützung

Genuss mit

Die perfekte

Wein.
Begleitung

für 
guten

Experten empfehlen Gerolsteiner Mineralwasser
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Wir bedanken uns für     die Unterstützung!



Wir bedanken uns für     die Unterstützung

Koblenz · Löhrstr. 92 
Freecall: 0800-7 38 33 35 

order@reuffel.de · www.reuffel.de



Der Umwelt zuliebe: gedruckt auf Recyclingpapier 
Gestaltung: Susanne Barth, Niederfell 

Unsere Veranstaltungen
finden Sie auch unter:
www.remet.de

Weitere Broschüren erhalten
Sie unter info@remet.de
oder unter Tel. 0261 108419

Veranstaltungs-Reservierungen
nur gegen Vorkasse

Gerne stellen wir
Geschenk-Gutscheine aus!

Wir bedanken uns für     die Unterstützung!



Gerhards Genussgesellschaft im Blumenhof
Danziger Freiheit 3
56068 Koblenz
Telefon 0261 91499133  Fax 91499134 
www.gerhards-genussgesellschaft.de

Privatkoch Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 8611  Fax 961807
www.jp-marais.de

Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell
St. Castorstraße 80, 56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340  Fax 934440
www.schloss-hotel-petry.de

Restaurant-Hotel Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30, 56332 Dieblich
Telefon 02607 218  Fax 1039
www.hotel-pistono.de



Restaurant Fronhof-Stuben
Stefanie und Michael Klein
Am Moselufer 6, 56333 Winningen
Telefon 02606 435  Fax 9619103
www.fronhof-stuben.de

KDie öche



Weingut Reinhold Franzen
Kilian Franzen
Gartenstraße 14, 56814 Bremm
Telefon 02675 412  Fax 1655
www.weingut-franzen.de

Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
Moselstraße 70, 56332 Hatzenport
Telefon 02605 952371  Fax 952372
www.winzerhof-gietzen.de

Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas v. Canal
Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033  Fax 962034
www.vonheddesdorff.de

Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und 
Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 1919  Fax 1909
www.hlweb.de

Weingut Reinhard und Beate Knebel
Beate und Matthias Knebel
August-Horch-Straße 24, 56333 Winningen
Telefon 02606 2631  Fax 2569
www.weingut-knebel.de



Weingut Rüdiger Kröber
Ute und Rüdiger Kröber
Hahnenstraße 14, 56333 Winningen
Telefon 02606 351  Fax 2600
www.weingut-kroeber.de

Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth
Kehrstraße 16, 56332 Niederfell
Telefon 02607 8135  Fax 8425
www.lubentiushof.de

Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz
Zehnthofstraße 8, 56829 Pommern
Telefon 02672 93660  Fax 936617
www.schneiders-moritz.de

Weingut Freiherr von Schleinitz Reufels OHG
Konrad Hähn und Elke Straus
Kirchstraße 15-17, 56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 972020  Fax 972022
www.vonschleinitz.de

WDie inzer



www.koeche-und-winzer.de 

Wir danken unserem
Kooperationspartner!
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