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Es lebe die Terrassenmosel!

Ein „Prosit“ auf eine der schönsten 
Weinlandschaften der Welt: die Mosel 
zwischen Pünderich und Koblenz. Mit 

der Arbeitsgemeinschaft der
Köche und Winzer an der Terrassen-

mosel setzen wir seit 19 Jahren
kulinarische Akzente. Wir arbeiten 
an der Lebensqualität und am Image 
einer der reizvollsten Regionen der 

Mosel, der traumhaft schönen



Landschaft mit den steileren, in
Terrassen angelegten Weinbergen, 
dem wärmeren und trockeneren Klima, 
der exotischen Flora und Fauna,
den romanischen Kirchen, mittel-
alterlichen Burgen und heimeligen 
Dörfern...

Besuchen Sie uns!

Ihre Köche und Winzer
an der Terrassenmosel  



Sa	09.03.	 Treis-Karden 
Frühlingsgenüsse 2013  
Große Auftakt-Veranstaltung 
Moderation: Arthur Matyschock

Sa	16.03.	 Zell 
Restaurant Zum Eichamt 
10-Gänge-Menü

Sa	04.05.	 Pommern 
Weingut Schneiders-Moritz 
Wein und Kartoffeln mal anders erleben

Mo	03.06.	 Koblenz 
Gerhards Genussgesellschaft 
4-Gang-Menü und Riesling-Weine

Sa	08.06.	 Treis-Karden 
Schloß-Hotel Petry 
Festival der Operette und ein Sommermenü

Sa	22.06.	 Winningen 
Weingut Heymann-Löwenstein 
Magnumparty in neuen Räumen

So	23.06.	 Kobern-Gondorf 
Privatkoch Jean Pierre Marais 
Kulinarisches Bodypainting

Fr	28.06.	 Hatzenport 
Winzerhof Gietzen 
Träumereien in Bild und Klang

Sa	29.06.	 Winningen 
Weingut Rüdiger Kröber 
Sommerliche Genussreise

Sa	03.08.	 Bremm 
Weingut Reinhold Franzen 
Calmontwanderung und 4-Gang-Menü

Fr	06.09.	 Koblenz 
Weingut Reinhard und Beate Knebel,  
Winningen · Große Lagen 2012 

So	22.09.	 Kobern-Gondorf 
Riesling was sonst!  
Terroir-Weine des Jahrgangs 2012

www.koeche-und-winzer.de 

Die Veranstaltungen



Do	14.11.	 Niederfell 
Weingut Lubentiushof 
Gans und Gäns

Sa	16.11.	 Dieblich 
Weingut Freiherr v. Heddesdorff, Winningen 
Weinfreunde leben länger …

Sa	30.11.	 Kobern-Gondorf 
Weingut Freiherr von Schleinitz 
Burgundermenü

Sa	07.12.	 Dieblich 
Restaurant Pistono 
Weihnachtliches Menü

Koblenz

Dieblich
Niederfell

Zell

Winningen

Rhein

Kobern-Gondorf

Karden
Pommern

Bremm

Hatzenport

Wir freuen uns 
auf Ihren 

Besuch!

2013 im Überblick!



Gönnen Sie sich ein Mosel-Verwöhn-
Wochenende! 
Gerne reservieren wir für Sie ein 
Zimmer im Schloß-Hotel Petry.
Tel. 02672-9340 Fax 02672-934440

Ihre Reservierung nehmen die 
Köche & Winzer gerne entgegen!

Oder reservieren Sie unter
kontakt@koeche-und-winzer.de

Samstag, 9. März 2013
18.30 Uhr
Schloß-Hotel Petry
Treis-Karden

Preis pro Person: 108 €

Köche & Winzer verwöhnen Sie!

Der Frühling kommt:
Nach einem „swingenden“ Sekt-Empfang 
servieren wir Ihnen ein 6-Gang-Menü 
begleitet von 9 Spitzen-Weinen aus
den Steillagen der Terrassenmosel.

Moderation:Arthur Matyschock,
bekannt durch die 

BUGA-Reihe„Arthur liest“
Moderation:Arthur Matyschock

bekannt durch die 
BUGA-Reihe

„Arthur liest“
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Restaurant Zum Eichamt
Martin Bamberg

Rohrgasse 2
56856 Zell

Telefon 06542 22475  Fax 9019140 
zumeichamt@t-online.de

Samstag, 16. März 2013, 18.30 Uhr

Wie wäre es mal mit 10 Gängen zum Essen?
Geht es Ihnen nicht ab und zu auch so, 
dass Sie am liebsten die ganze Speise-
karte rauf und runter bestellen möchten? 

Durch die angenehm klein gehaltenen 
Portionen der Amuse Bouches ist es 

möglich, eine große Fülle an Geschmacks-
Erlebnissen „rund um die Mosel“ mit nach 
Hause zu nehmen. Dazu begleiten uns auf 

perfekte Weise die Spitzenweine 
des Weinguts Franzen aus Bremm.

Preis pro Person: 95 €
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Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz
Zehnthofstraße 8
56829 Pommern
Telefon 02672 93660  Fax 936617
info@schneiders-moritz.de

Samstag, 4. Mai 2013, 16.30 Uhr

Wein und Kartoffeln mal anders erleben:
wo sie gedeihen, ihre Bedeutung für die 
Menschen der Region, welche Variationen 
sie hervorbringen – all dies erleben Sie 
bei einer Wanderung durch Weinberge über 
den Martberg nach Karden zum Schloß-Hotel 
 Petry. Oliver Bell erwartet uns mit lecke-
ren  Kartoffelvariationen und regionalen 

Spezialitäten. Abgerundet wird das Menü mit 
ausgesuchten Weinen aus unseren Kellern. 

Vor der Wanderung (festes Schuhwerk empfoh-
len) Begrüßung im Weingut mit einem Glas 

Sekt. Abendessen 19.00 Uhr im Schloß-Hotel.

Preis pro Person: 85 €
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Gerhards Genussgesellschaft
Jana Bertram und Georg Gerhards

Danziger Freiheit 3 (im Blumenhof)
56068 Koblenz

Tel. 0261 91499133 Fax 91499134
post@gerhards-genussgesellschaft.de

... aber auf diesen freuen wir uns!
Montag, 3. Juni 2013, 18.00 Uhr

Zu Günther Jauchs Weingut von Othegraven 
an der Saar haben wir einen ganz 
persönlichen Draht. Unser Freund 

Andreas Barth vom Lubentiushof ist auch 
für die Othegraven-Weine verantwortlich. 
Wir präsentieren Ihnen in einem 4-Gang-
Menü die Rieslinge beider Weingüter. 
Vorab haben Sie Gelegenheit, in Ruhe 
die Weine zu verkosten und mit den 
Machern ins Gespräch zu kommen.

Preis pro Person: 96 €
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Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell
St. Castor Str. 80
56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340  Fax 934440
info@schloss-hotel-petry.de

Samstag, 8. Juni 2013, 18.30 Uhr

Festival der Operette
Wohltuende Stimmen

des Vokal ensembles Pro Musica – Koblenz

Filigrane Weine
von Ute und Rüdiger  Kröber – Winningen

Kreatives Sommermenü
aus unserer Frischeküche

Ein Potpourri voll Harmonie

Preis pro Person: 85 €
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Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und 

Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen

Telefon 02606 1919  Fax 1909
info@hlweb.de

Samstag, 22. Juni, 18.30 Uhr
Magnumparty in neuen Räumen

im Weingut Heymann-Löwenstein
Warum Weine und Sekte aus großformatigen 
Flaschen besser schmecken ist ein Myste-
rium, das wir vielleicht an diesem Abend 
ergründen. Wir öffnen für Sie Magnums 
und Doppelmagnums der letzten Jahre. Zu 
Beginn lassen wir Korken in den neuen 
Räumen knallen und geben Einblicke in 
die Entstehung des Neubaus. Großartigen 
Grillgenuss zu großen Weinen versprechen 
uns Jana Bertram und Georg Gerhards, und 
den krönenden Abschluss bilden die süßen 
Köstlichkeiten von Frau Sabine Pauly.
85 € pro Person incl. Wasser und Kaffee
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Privatkoch
Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 8611  Fax 961807 
jp@jp-marais.de

Sonntag, 23. Juni 2013, 13.00 Uhr
Schlossküche auf Schloss Liebieg

Ein „amuse gueule“ der besonderen Art 
ist das kulinarische Bodypainting. Ein 
Model wird von Petra Müller während der 
Küchenparty bemalt. Erleben Sie die 
 Entstehung eines Kunstwerkes auf der 
Haut, während Sie Köstlichkeiten live 

zubereitet von Jean Pierre Marais in der 
Schlossküche genießen. Zu einem guten 
Essen darf ein köstlicher Tropfen nicht 
fehlen. Sie haben Gelegenheit, erlesene 
Rieslingweine von den Terrassenlagen des 
Weinguts von Schleinitz zu verkosten.

Preis pro Person: 89 €
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Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen

Moselstraße 70
56332 Hatzenport

Telefon 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de

Träumereien in Bild und Klang
Freitag, 28. Juni 2013, Beginn 19.00 Uhr

Treffpunkt: Winzerhof Gietzen
In der alten Scheune des Hofguts Kranz 
 lassen wir uns verzaubern von den Farben 
der Mosel in den Fotos von Klaus  Lammai, 
untermalt von Dirko Juchems Saxophon-

klängen. Lassen Sie uns eintauchen in eine 
andere Sicht unserer herrlichen Landschaft. 
Nach einem Sektempfang im Hofgut erwartet 
uns im Winzerhof Gietzen ein buntes Sommer-
büffet von Oliver Bell vom Schloß-Hotel 
Petry, begleitet von den facettenreichen 

Rieslingen des Winzerhofs Gietzen.
Sektempfang, Präsentation, Musik, Büffet 

und Weinverkostung pro Person 72 €

8

Farben
derMosel

Die



Weingut Rüdiger Kröber
Ute und Rüdiger Kröber
Hahnenstraße 14
56333 Winningen
Telefon 02606 351  Fax 2600
info@weingut-kroeber.de

Samstag, 29. Juni 2013, 
18.00 Uhr im Weingut

Lassen Sie sich ein auf eine sommerliche 
Genussreise! Eine fruchtige Überraschung 
halten wir zur Begrüßung für Sie bereit. 
Bei einer kleinen Sensorikschule mit 

 Johannes und Nanne Steinmetz riechen und 
schmecken Sie die Früchte des Sommers, 
im Zusammenspiel mit unseren Weinen. Für 
entsprechende Gaumenfreuden verwöhnt Sie 
Privatkoch Jean Pierre Marais mit einem 
sommerlichen Menü, kombiniert mit Weinen 

aus unseren Terrassenlagen.

Preis pro Person: 84 € 
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Weingut Reinhold Franzen
Kilian Franzen
Gartenstraße 14

56814 Bremm
Telefon 02675 412  Fax 1655

info@weingut-franzen.de

Samstag, 3. August 2013 – von 14.00 Uhr
Treffpunkt im Weingut

Erleben Sie den Calmont mal auf eine ganz 
andere Art und Weise! Wo kann Kultur  besser 
zu verstehen sein, als im steilsten Wein-
berg Europas? Freuen Sie sich auf eine 

Calmont wanderung mit Geschichten, Liedern 
und Fabeln. Es erwartet Sie ein magisches 
 Theaterstück mit spannenden Rieslingen. 
Anschließend werden wir von Jean  Pierre 

 Marais und einem weinsinnigen 4-Gang Menü im 
Weingut empfangen. Mitzubringen sind festes 

Schuhwerk, Rucksack und gutes Wetter.

Preis pro Person: 95 €
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Weingut Reinhard und Beate Knebel
Beate und Matthias Knebel
August-Horch-Straße 24
56333 Winningen
Telefon 02606 2631  Fax 2569
www.weingut-knebel.de

Eine kulinarische Premiere
Freitag, 6. September 2013, 18.00 Uhr

Unter diesem Motto möchten wir Ihnen unse-
re Weine aus den ‚GROSSEN LAGEN‘ RÖTTGEN und 
UHLEN im wunderschönen Ambiente von Gerhards 
Genussgesellschaft präsentieren. Die Weine 
aus den beiden Winninger Spitzenlagen reifen 
lange bis in den Sommer auf der Hefe, werden 
erst im August gefüllt und an  diesem Abend 

erstmals vorgestellt. Bei dieser  kulinarischen 
 Premiere wird Georg Gerhards und sein Team 
uns anschließend mit einem perfekt auf die 

Weine abgestimmten Menü  verwöhnen.

Preis pro Person: 95 €
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Die Weingüter:
Weingut Reinhold Franzen

Winzerhof Gietzen
Weingut Freiherr von Heddesdorff  

Weingut Heymann-Löwenstein

Weingut Reinhard und Beate Knebel
Weingut Rüdiger Kröber
Weingut Lubentiushof
Weingut Schneiders-Moritz
Weingut Freiherr von Schleinitz

Riesling  

Terroir-Weine des
Jahrgangs 2012

Sonntag
22. Sept. 2013

14-18 Uhr

Preis pro Person: 20 € (VV 18 €)

S sonst!

im
Schloss Liebieg
Kobern-Gondorf

Vorverkauf bei allen
Köchen & Winzern

wasS
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Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth

Kehrstraße 16
56332 Niederfell

Telefon 02607 8135  Fax 8425
info@lubentiushof.de

Donnerstag, 14. November 2013
19.30 Uhr in der WeinWerkstatt

Die Gänse der Fürsten von der Leyen 
 haben der Weinbergslage hinter dem 
 Stammschloss ihren Namen gegeben: 
„ Gondorfer Gäns“. Lassen Sie sich 

ein auf die  Rieslingweine aus bis zu 
100 Jahre  alten Reben,  kommentiert von 
Susanne und  Andreas Barth. Dazu gibt es 
ein  feines Gänse-Menü von Privatkoch 

Jean Pierre Marais.

max. 12 Personen
Preis pro Person: 95 €
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Weingut Freiherr von Heddesdorff 
Irmgard und Andreas von Canal
Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033
Fax 962034
weingut@vonheddesdorff .de

… und besser! 
Samstag, 16. November 2013, 19.00 Uhr
Restaurant-Hotel Pistono, Dieblich

Wir laden Sie ein zu einer humorvoll- 
medizinischen Analyse der Wirkung von 

Wein auf den menschlichen Körper. Dr. med. 
Gerhard Kreuter, Buchautor, Forscher und 

Arzt, wird Ihnen viel Wissenswertes rund um 
das Thema „Wein und Gesundheit“  erläutern. 
Durch unsere Rieslingweine werden Sie zu 

Probanden dieses genussreichen Abends, der 
von Walter Pistono vom Hotel Pistono aus 
Dieblich kulinarisch begleitet wird.

Sekt, Weine und 4-Gang-Menü: 75 € p.P.
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Weingut Freiherr von Schleinitz
Konrad Hähn und Elke Straus

Kirchstraße 15-17
56330 Kobern-Gondorf

Tel. 02607 972020  Fax 972022
info@vonschleinitz.de

Samstag, 30. November 2013, 18.00 Uhr
Weingut von Schleinitz (Winzerhof)

Seit 25 Jahren werden wieder rote Spät-
burgunder Trauben an der Terrassen mosel 
angebaut. Wir nehmen dieses  Ereignis zum 
Anlass, das von Jean- Pierre  Marais zube-
reitete 5-Gang-Menü mit der  beliebtesten 

deutschen Rotwein sorte und einigen 
„ Weißen“ aus der Familie der  Burgunder 
zu begleiten. Die Weine  stammen aus den 
Kellern des Weinguts von Schleinitz und 
 befreundeter Weingüter. Genießen Sie 
 gemeinsam mit uns dieses Jubiläum.

Preis pro Person: 85 €
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Restaurant Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30
56332 Dieblich
Telefon 02607 218  Fax 1039
info@hotelpistono.de

 Samstag, 7. Dezember 2013, 18.00 Uhr
im Restaurant Pistono

Erleben Sie einen kulinarischen Abend 
mit einem weihnachtlichen Menü. Jeder 
Gast  bekommt die Rezeptur des 4-Gänge-
Menüs. Zum Gelingen Ihres eigenen Menüs 
an Weihnachten wird unser Küchenmeister 
Walter Pistono Ihnen manche seiner Tipps 
und Tricks verraten. Seien Sie gespannt 

und lassen Sie sich verwöhnen! 
Das Menü wird begleitet von ausgesuchten 
Rieslingweinen des Weingutes Freiherr von 

Schleinitz, Konrad Hähn.

Preis pro Person: 75 €
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www.koeche-und-winzer.de 

„Dat is de Mosel“, sagte Vater, und 
sein langer Finger wies in die Tiefe 
vor uns. Was mir bis dahin nur aus 
Worten anderer bekannt war, nun sah ich 
es. Der grün glänzende und gewundene 
Wasserlauf, das Flusstal, die Wein-
berge, die blauen Höhen der Eifel  
– alles war nun zu mir gekommen, so 
wie ich zu ihm. Während ich schaute, 
fühlte ich mich angeschaut vom Fluss 
und von den Bergen...

Stefan Andres: Der Knabe im Brunnen



Kooperations-
partner



Wir bedanken uns für     die Unterstützung



Wirtschaftsförderung 
Landkreis Cochem-Zell

Partner der Köche und Winzer an der Terrassenmosel

Wir bedanken uns für     die Unterstützung!



www.das-wasser-mit-stern.de

Genuss mit

Experten empfehlen 
Gerolsteiner Mineralwasser

Gerolsteiner Mineralwasser. 
In perfekter Harmonie zum Wein.
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Der Umwelt zuliebe: gedruckt auf Recyclingpapier 
Gestaltung: Susanne Barth, Niederfell 

Unsere Veranstaltungen
finden Sie auch unter:
www.remet.de

Weitere Broschüren erhalten
Sie unter info@remet.de
oder unter Tel. 0261 108419

Veranstaltungs-Reservierungen
nur gegen Vorkasse

Gerne stellen wir
Geschenk-Gutscheine aus!

Wir bedanken uns für     die Unterstützung!



Gerhards Genussgesellschaft im Blumenhof
Danziger Freiheit 3
56068 Koblenz
Telefon 0261 91499133  Fax 91499134 
www.gerhards-genussgesellschaft.de

Privatkoch Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 8611  Fax 961807
www.jp-marais.de

Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell
St. Castorstraße 80, 56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340  Fax 934440
www.schloss-hotel-petry.de

Restaurant-Hotel Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30, 56332 Dieblich
Telefon 02607 218  Fax 1039
www.hotel-pistono.de



Restaurant Zum Eichamt
Martin Bamberg
Rohrgasse 2, 56856 Zell
Telefon 06542 22475  Fax 9019140
www.zum-eichamt.de

KDie öche



Weingut Reinhold Franzen
Kilian Franzen
Gartenstraße 14, 56814 Bremm
Telefon 02675 412  Fax 1655
www.weingut-franzen.de

Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
Moselstraße 70, 56332 Hatzenport
Telefon 02605 952371  Fax 952372
www.winzerhof-gietzen.de

Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas v. Canal
Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033  Fax 962034
www.vonheddesdorff.de

Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und 
Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 1919  Fax 1909
www.hlweb.de

Weingut Reinhard und Beate Knebel
Beate und Matthias Knebel
August-Horch-Straße 24, 56333 Winningen
Telefon 02606 2631  Fax 2569
www.weingut-knebel.de



Weingut Rüdiger Kröber
Ute und Rüdiger Kröber
Hahnenstraße 14, 56333 Winningen
Telefon 02606 351  Fax 2600
www.weingut-kroeber.de

Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth
Kehrstraße 16, 56332 Niederfell
Telefon 02607 8135  Fax 8425
www.lubentiushof.de

Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz
Zehnthofstraße 8, 56829 Pommern
Telefon 02672 93660  Fax 936617
www.schneiders-moritz.de

Weingut Freiherr von Schleinitz
Konrad Hähn und Elke Straus
Kirchstraße 15-17, 56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 972020  Fax 972022
www.vonschleinitz.de

WDie inzer



www.koeche-und-winzer.de 

Wir danken unserem
Kooperationspartner!
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