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Die Veranstaltungen 2012

Sa 24.03. Treis-Karden
Frihlingsgeniisse 2012

GroBe Auftakt-Veranstaltung

Moderation: Stefan Wilkening

Fr 20.04. Zell
Restaurant Zum Eichamt
Lesung: Krimizeit im Eichamt

Sa 21.04. Treis-Karden
SchloR-Hotel Petry
Beriihmte Rezepte aus der Geschichte

Weingut Schneiders-Moritz
Wein, Gewlrze und Literatur

Sa 02.06. Winningen
Weingut Ridiger Krdber
Wanderung und Besuch einer Schmiede

Sa 23.06. Winningen
Weingut Heymann-Lowenstein
Sekt und 5-Gang-Menl

Fr 29.06. Hatzenport
Winzerhof Gietzen
Riesling-Harmonists und Menu

Sa 14.07. Bremm
Weingut Reinhold Franzen
Fahrt mit Monorackbahn und Meni

Sa 11.08. Kobern-Gondorf
Privatkoch Jean Pierre Marais

Bliitenmahl

So 02.09. Kobern-Gondorf

Weingut Freiherr von Schleinitz
geschichtlich-kulinarisches Wandervergniigen

So 23.09. Kobern-Gondorf
Riesling was sonst!
Terroir-Weine des Jahrgangs 2011

Do 08.11. Koblenz
Gerhards Genussgesellschaft
Menii rund um Gewilirze und Wein

www . koeche-und-winzer.de




im Uberblick :

Sa 10.11. Winningen
Weingut Freiherr von Heddesdorff
Ein Hochzeitsmenii von 1916

Weingut Lubentiushof
Spitzenweine und Ga&nse-Menii

Fr 16.11. Dieblich
Restaurant Pistono
Kochkurs und Meni

So 02.12. Winningen
Weingut Reinhard und Beate Knebel
EdelsifBe Weine und kostliche Speisen

Koblenz

Winningen ()
Dieblich
\ &

Kobern-Gondorf . Niederfell

Hatzenport ‘

Wir freuen uns:
auf Ihren:

Besuch!
Bremm :

O zell

Pinderich









Freitag, 20. April 2012, 18.30 Uhr

Peter Friesenhahn liest fiir uns aus
seinem ersten Moselkrimi , Der Tote im
Hochwasser“. Dazu reichen wir Thnen acht
kleine Kostlichkeiten mit begleitenden
Weinen des Weinguts Clemens Busch.

Preis pro Person: 49 €




Samstag, 21. April 2012, 18.00 Uhr
GroBe Namen, berihmte Speisen

Viele Speisen tragen zum Ruhme wvon
Personlichkeiten ihren Namen. Begeben Sie
sich mit Judith und Oliver Bell auf einen

Streifzug durch die Historie berihmt
gewordener Rezepte. Im Wohlfiihlambiente
unserer SchloBstube verwdhnen wir Sie
mit einem Klassiker-Meni der besonderen
Art. Als Partner fir diesen genussvollen
Abend freuen wir uns auf die hervor-
ragenden Weine vom Weingut Freiherr von
Heddesdorff, die uns tUber die Speise-
folge begleiten werden.

Preis pro Person: 80 €



es Lebens Wiirze

eniefBen

Samstag, 28. April 2012, 19.00 Uhr

Wein - Gewlirze und Literatur - ein
Genuss-Feuerwerk fur Alle, die einen
literarischen Abend mit der spannenden,
exotischen, scharfen, aber immer genuss-
vollen Kombination Wein & Gewlirze er-
leben mochten. Privatkoch Jean-Pierre
Marais kreiert wlirzige Kostlichkeiten in
10 Gangen. Dazu haben wir die passenden
Weine aus unseren Kellern ausgesucht.
Entdecken Sie den kontrastreichen Wechsel
von Literatur, Wein und Gewilirzen.
Erleben Sie die Autorin im historischen
Gewand bei der Lesung ihres neusten
Buches. GenieBen Sie bisher unbekannte
Facetten des Weines in Kombination mit
edlen Gewilirzen.

Preis pro Person: 79 €

Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz
ZehnthofstraBe 8

56829 Pommern

Telefon 02672 93660 Fax 936617
info@schneiders-moritz.de




Samstag, 02. Juni 2012
15.30 Uhr BegriiBungstrunk im Weingut

Nach einer gemiitlichen Wanderung durch die
Winninger Weinberge, mit kleinen Pausen
zur Starkung, erreichen wir die Schmiede
von Jens Nettlich auf dem Winninger Berg.
Hier schirt Jens Nettlich das Feuer und

fihrt uns ein in die Faszination der
4 Elemente. Das Bodenstandige und das
Spirituelle gehen hier haufig ineinan-
der Uber, was wir auch mit unseren Weinen
unter Beweis stellen wollen. Abgerundet
wird das Ganze mit Kostlichkeiten aus der
Kiche von Walter Pistono.

Preis: 72 € p.P. inkl. Wein und Speisen



Samstag,

23. Juni 2012, 19.00 Uhr
Ein prickelndes Meni im Restaurant ,Loge™

von Georg Gerhards am Museum Ludwig.

Als Apero und Meniibegleiter sind sie Klassi-
ker: Die ,bulles“, die kleinen Blaschen, die
dem Wein eine andere Aromatik entlocken und

am Gaumen ganz besondere Gefuihle hervorzau-
bern ..

Wir beginnen mit einem schdumenden
Cocktail, sehen oenologische Metamorphosen
und genieBen ein sektinspiriertes Menil aus
der Kiiche des genialen Georg Gerhards. Und
in Zusammenarbeit mit der Patissiére Sabine

Pauly entsteht ein champagneresques Dessert.

5-Gang-Meni, div. eigene Sekte,

Wasser und Kaffee. Preis: 95 €



Freitag, 29. Juni 2012, 19.00 Uhr
Nostalgie
oder ,Ein kleiner griiner Kaktus“

Ab 19.00 Uhr werden die Riesling-
Harmonists mit Evergreens, Musical-Songs,
Weinliedern und zahlreichen Klassikern
der Vorbilder Comedian Harmonists den
Winzerhof zum Klingen bringen. Oliver Bell
vom Schlosshotel Petry wird dazu ein Meni
,Anno dazumal“ kredenzen, das von den
Riesling-Klassikern des Winzerhofs Gietzen
begleitet wird. Freuen Sie sich auf einen
nostalgischen, musikalisch-kulinarischen
Abend rund um den Riesling.

Preis pro Person: 69 €

HARMONISTS

Leitung: Horst Goerres




Samstag, 14. Juli 2012, 14.00 Uhr
(Treffen im Weingut)
Achterbahnfahrt in Zeitlupe

Mitbringen: Gute Laune, gutes Wetter

Sie tuckern mit der Monorackbahn hinauf
in unseren steilsten Weinberg im Calmont.
Oben angekommen begriifen wir Sie mit
RIESLING; was sonst? Weiter geht’s iber
schmale Schieferterrassen hinauf zum
Gipfelkreuz. Dort erwarten Sie ein Meni
mit Weitblick von Martin Bamberg und
spannende Franzen-Weine.

Preis pro Person: 95 €




Samstag, 11. August 2012, 18.30 Uhr
im Winzerhof von Schleinitz

Bliiten machen sich nicht nur im Garten
oder zur Tischdekoration gut, wir
zaubern ein Bliitenmahl. Erleben Sie
Bliiten und Wein. Konrad H&hn, Wein-
gut von Schleinitz, hat die passenden
Tropfen ausgesucht. Wie die italienischen
Kunsthandwerker von Murano erhitzt Petra
Miller an der offenen Flamme ihres Bren-
ners Morettiglas, bis es flielft. Sie dreht
es iber einen Stab, flugt Farben hinzu
und dekoriert die Perlen mit Millefiori,
formt Blitenblatter und Kelche...

Preis pro Person: 82 €

Privatkoch

Jean Pierre Marais

Im Geispfad 37

56330 Kobern-Gondorf

Telefon 02607 8611 Fax 961807 329:
jp@jp-marais.de F



Uber den
errassen

T obern

Sonntag, 02. September 2012, 15.00 Uhr
Ein geschichtlich-kulinarisches
Wandervergniigen

Wir starten am Historischen Marktplatz
und wandern gemeinsam einen Teil des
sTatzelwurmweges"™ zu einem der schodnsten
Aussichtspunkte der Terrassenmosel hoch
iber Kobern (ca. 3 km). Unterwegs und am
Ziel servieren Ihnen Jean-Pierre Marais,
Privatkoch, und Konrad Hahn, Weingut von
Schleinitz, Leckereien aus Kiiche und
Keller. Auf dem Weg erfahren Sie Inter-
essantes aus der spannenden Geschichte
des Ortes.

Preis pro Person: 79 €

Weingut Freiherr von Schleinitz
Konrad Hahn und Elke Straus
KirchstraBe 15-17

56330 Kobern-Gondorf

Z/@ Tel. 02607 972020 Fax 972022
info@vonschleinitz.de
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feffersacken ..

.. und Genussmenschen
Donnerstag, 08. November 2012, 19.30 Uhr

Gewlirze faszinieren seit Jahrhunderten
und adeln jedes Gericht. Manche beto-
rend, andere animierend, jedes auf seine
Art. Georg Gerhards komponiert ein Meni,
das die erstklassigen Gewlirze sprechen
ldsst, Andreas Barth vom Lubentiushof
unterstreicht die Aromatik mit seinen
Weinen und Stefan Ternes von Pfeffersack
& Sohne aus Koblenz wird uns Spannendes
rund um Muskatblite und Schwarzkimmel
berichten.

4-Gang-Meni all in
Preis pro Person: 80 €

Gerhards Genussgesellschaft
im Blumenhof
Danziger Freiheit 3, 56068 Koblenz

post@gerhards-genussgesellschaft.de
Z]% Telefon 0261 91 499 133
Fax 0261 91 499 134




ochzeitsmeni

Samstag, 10. November 2012, 19.00 Uhr

Die Meniikarte der Vermahlung meiner Grol-
eltern im Jahre 1916 hat uns inspiriert,
diese fantastische Speisenfolge aus ver-
gangener Zeit zu wiederholen. Lassen Sie
sich von den kreativen Ideen damaliger
Zeit und der Kochkunst von Privatkoch
Jean-Pierre Marais iUberzeugen. Riesling-
weine unseres Weingutes begleiten das
5-gingige Menii. Eine musikalische Uber-
raschung rundet diesen besonderen Abend ab.

Preis pro Person: 105 €

Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas von Canal
Am Moselufer 10

56333 Winningen

Telefon 02606 962033 Fax 962034:Eé3
weingut@vonheddesdorff.de




Donnerstag, 15. November 2012
19.30 Uhr in der WeinWerkstatt

Die Ganse der Fiirsten von der Leyen
haben der Weinbergslage hinter dem
Stammschloss ihren Namen gegeben:
,Gondorfer Gans“. Lassen Sie sich ein auf
die Rieslingweine aus bis zu 100 Jahre

alten Reben, kommentiert von Susanne und
Andreas Barth. Dazu gibt es ein feines
Ganse-Menli von Privatkoch Jean Pierre
Marais.

max. 12 Personen
Preis pro Person: 95 €

L |

Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth

KehrstrafBe 16

56332 Niederfell

:ﬂ‘ﬁf Telefon 02607 8135 Fax 8425
weingut@lubentiushof.de



Freitag, 16. November 2012, ab 15.30 Uhr
Kochkurs im Hotel-Restaurant Pistono

Die Kursteilnehmer werden unter Leitung von
Kiichenmeister Walter Pistono ein 4-Gange-
Menii kochen. Unter dem Motto ,zubereiten,

abschmecken, anrichten und genieBen”.

Begleitet wird das Ganze von Weinen aus den
sonnigen Weinbergsterrassen des Weingutes
Rudiger Krdber aus Winningen. Jeder Teil-

nehmer bekommt die Rezeptur der Speisen

und ein Diplom ausgestellt. Der Kurs be-
ginnt fiir Kochteilnehmer um 15.30 Uhr. Die
Partner werden um 19.00 Uhr mit einem Glas
Sekt begriiBt und das Menii wird serviert.

Preis pro Person: 68 €

Restaurant Pistono

Walter Pistono

HauptstraBe 30

56332 Dieblich

Telefon 02607 218 Fax 1039 :ﬂg;
info@hotelpistono.de



1. Advent: Sonntag, 02. Dezember 2012
17.00 Uhr

Heute wie vor 100 Jahren genieRen edel-
sile Rieslinge absoluten Weltruf. Erleben
Sie die faszinierende Geschmacksvielfalt

dieser Spezialitédten von der Spatlese
bis zur edlen Trockenbeerenauslese. Jean

Pierre Marais wird Sie mit perfekt dazu
abgestimmten kulinarischen Ko&stlichkeiten

verwdhnen und die facettenreiche Band-
breite dieser ganz besonderen Weine damit

unterstreichen.

Preis pro Person: 90 €




ooperations-

partner

MITTELREHEIM
MOMEMNTI

Friihlingserwachen im Klostergut

Eréffnungsveranstaltung mit 11 Kéchen und 9 Winzern

Von jehersind Kldster berlihmt fiirihre Krdutergérten, erlesene Weine
und gute Kiiche. ,Tradition verpflichtet”, sagen die Spitzenkdche
und -winzer der Mittelrhein Momente® und laden Sie ein, den
besonderen Charme des Klostergutes Besselich selbst zu erleben.
Schauen Sie den ,Kiichenbrigaden” iiber die Schulter, fachsimpeln
Sie mit den Winzern in den historischen Fluren und Sélen Giber deren
Weine. Beim Flanieren und GenieBen der regionalen Spezialitaten
lernen Sie auch die beiden neuen Gastronomen im historischen
Klostergut kennen. Uberraschungsgaste aus der rheinischen Musik-
szene sorgen fiir die musikalischen Héhepunkte des Abends.
Busshuttles: ab Bacharach (B9), ab Kaub (B42), ab Emmelshausen
und ab Andernach tiber Neuwied; jeweils hin und zuriick
Veranstaltungsende: 24.00 Uhr

Freitag, 23.03.2012

19.00 Uhr * Preis: 98,00 € p. P.

Alle Veranstaltungen der Reservierung: 06741 7712

Mittelrhein Momente® Mo. / Mi. [ Do. 8.00 - 12.00 Uhr
finden Sie auch unter info@mittelrhein-wein.com
www.mittelrhein-momente.de www.mittelrheinmomente.de

oder kénnen Sie per E-mail unter | \EEIEETTTEEE
info@mittelrhein-wein.com Klostergut Besselich
erfragen. 56182 Urbar bei Koblenz




Wir bedanken uns fir

100 Jahre Kessler

Ihr Partner fir Weinbautechnik

kessle PT

. ]
\iearibaud schmi - e 1311
HIDTERALL Ty - Dt PELLAJOSEL

i e 24 Stunden fir Sie o/

woennwinzershopd.de

Jadas Mansch hal ebwas, dai ihin anbbdsi

Raiffeisenbank Winningen

Dwepigrindierlamung der Vollahark Mol Birkch o0
ket 2

Telefon 02606 - 963 70 www.ymk.de

ala région!®

www.a-la-region.de
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Wirtschaftsforderung
Landkreis Cochem-Zell

Partner der Kéche und Winzer an der Terrassenmosel

111 PP AH
DEUTSCHE

WEIN- UND SOMMELIERSCHULE

Koblenz - Berlin - Miinchen - Hamburg - Wiirzburg

BERUFSBEGLEITENDE WEINWEITERBILDUNG

Telefon: 0261 30489-45 - Email: treis@weinschule.com » www.weinschule.com



Wir bedanken uns fir

Genuss mi {%}
Experten empfehlen
Gerolsteiner Mineralwasser

FRdE

e

Gerolsteiner Mineralwasser.
In perfekter Harmonie zum Wein.

www.das-wasser-mit-stern.de

Fiir die Region.
Fair. Menschlich. Nah.

— Sparkasse
Koblenz



BUSINESS COPY

Geben Sie

lhren Druck
einfach
bei uns
ab.

www.business-copy.com - Tel. 0261-8221300

E'a-rtner fii Profis

Fre METRO koblene, Car-Zeiss-5T. 6. 56070 Kobene



Wir bedanken uns

=
J.J.DARBOVEN

BEIT 1848

frankfurt@darboven.com
Telefon 0160 537 10 73

Koblenz - Lohrstr. 92
Freecall: 0800-7 38 33 35
order@reuffel.de - www.reuffel.de

=Vii
C-GRO “ 06

Partner der Gastronomie

VR Bank
Rhein-Mosel eG

EER B it uns was bewegen
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MOSEL.
ENTDECKEN UND GENIESSEN.

WEINKULTURLAND

-yt
:.M ~

www.weinland-mosel.de

MOSELWEIN E.v.

Unsere Veranstaltungen
finden Sie auch unter:
www.remet.de

Weitere Broschiiren erhalten
Sie unter info@remet.de
oder unter Tel. 0261 108419

Veranstaltungs-Reservierungen
nur gegen Vorkasse

Gerne stellen wir
Geschenk-Gutscheine aus!

Der Umwelt zuliebe: gedruckt auf Recyclingpapier
Gestaltung: Susanne Barth, Niederfell



Gerhards Genussgesellschaft im Blumenhof
Danziger Freiheit 3

56068 Koblenz

Telefon 0261 91499133 Fax 91499134
www.gerhards—-genussgesellschaft.de

Privatkoch Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37

56330 Kobern-Gondorf

Telefon 02607 8611 Fax 961807
www.Jjp-marais.de

Schlof-Hotel Petry

Judith und Oliver Bell

St. CastorstraBe 80, 56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340 Fax 934440
www.schloss-hotel-petry.de

Restaurant-Hotel Pistono
Walter Pistono

HauptstraBe 30, 56332 Dieblich
Telefon 02607 218 Fax 1039
www.hotel-pistono.de




Restaurant Zum Eichamt

Martin Bamberg

Rohrgasse 2, 56856 Zell

Telefon 06542 22475 Fax 9019140
www.zum-eichamt.de




Weingut Clemens Busch

Rita und Clemens Busch
KirchstraBe 37, 56862 Piinderich
Telefon 06542 22180 Fax 900720
www.clemens-busch.de

Weingut Reinhold Franzen
Iris Franzen

GartenstraBe 14, 56814 Bremm
Telefon 02675 412 Fax 1655
www.weilngut-franzen.de

Winzerhof Gietzen

Maria und Albrecht Gietzen
MoselstraBe 70, 56332 Hatzenport
Telefon 02605 952371 Fax 952372
www.winzerhof-gietzen.de

Weingut Freiherr von Heddesdorff
Irmgard und Andreas v. Canal

Am Moselufer 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 962033 Fax 962034
www.vonheddesdorff.de



Weingut Heymann-Loéwenstein
Cornelia Heymann-Lowenstein und
Reinhard Léwenstein

BahnhofstralRe 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 1919 Fax 1909
www.heymann-loewenstein.com

Weingut Reinhard und Beate Knebel

Beate und Matthias Knebel
August-Horch-StraBe 24, 56333 Winningen
Telefon 02606 2631 Fax 2569
www.weingut-knebel.de

Weingut Ridiger Krober

Ute und Rudiger Krober
HahnenstraRe 14, 56333 Winningen
Telefon 02606 351 Fax 2600
www.weingut-kroeber.de

Weingut Lubentiushof

Susanne und Andreas Barth
Kehrstrabe 16, 56332 Niederfell
Telefon 02607 8135 Fax 8425
www.lubentiushof.de

Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz
ZehnthofstraRe 8, 56829 Pommern
Telefon 02672 93660 Fax 936617
www.schneiders-moritz.de

Weingut Freiherr von Schleinitz

Konrad Hahn und Elke Straus

KirchstraBe 15-17, 56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 972020 Fax 972022

www.vonschleinitz.de




ambienteimschloss

mobel | accessoires | emotionen

Besuchen Sie uns in den liebevoll restaurierten
und neu gestalteten Rdumen im Schloss Liebieg
in Kobern-Gondorf!

Nach 6 Jahren sind wir mit unseren Mobelkollektionen zuriick gekehrt.
Wir wiirden uns freuen, Sie bei uns begriiBen zu dirfen.

Es erwarten Sie — neben Mdobeln aller Stilrichtungen, von jung und frech
bis klassisch und komfortabel — viele Events, wie Vortragsreihen tber
Bauen, Wohnen, Garten, Kochen, Lichtgestaltung u.v.m.

Lassen Sie sich iiberraschen!
Ihr ambiente-Team

Mdchten Sie weitere Infos zu unseren zahlreichen Veranstaltungen im
Schloss? Senden Sie einfach eine E-mail mit dem Betreff: "EVENT" an
bettina.rombelsheim@ambiente-moebel.de

ambiente im schloss Tel. 02607/9741040 Offnungszeiten

Schloss Liebieg Fax 02607/9741041 Mo. Ruhetag
Romerstrafe 52 info@ambiente-moebel.de Di. - Fr. 10.00 - 18.00 Uhr
D - 56330 Kobern-Gondorf ~ www.ambienteimschloss.de  Sa. 10.00 - 16.00 Uhr

Jeden 1. Sonntag im Monat von 14.00 — 18.00 Uhr gedffnet (Neujahr geschlossen).
Gerne stehen wir Ihnen auch auBerhalb unserer Offnungszeiten, bei lhnen Zuhause oder im
Schloss, nach Terminabsprache zur Verfiigung.

inlar Olkke ‘H’ifrﬂ. Molteni &C
o R pEsiGNERs GUILD ligre rooet .
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