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Es lebe die Terrassenmosel!

Ein „Prosit“ auf eine der schönsten 
Weinlandschaften der Welt: die Mosel 
zwischen Pünderich und Koblenz. Mit 

der Arbeitsgemeinschaft der
Köche und Winzer an der Terrassen-

mosel setzen wir seit 18 Jahren
kulinarische Akzente. Wir arbeiten 
an der Lebensqualität und am Image 
einer der reizvollsten Regionen der 

Mosel, der traumhaft schönen



Landschaft mit den steileren, in
Terrassen angelegten Weinbergen, 
dem wärmeren und trockeneren Klima, 
der exotischen Flora und Fauna,
den romanischen Kirchen, mittel-
alterlichen Burgen und heimeligen 
Dörfern...

Besuchen Sie uns!

Ihre Köche und Winzer
an der Terrassenmosel  



Sa	24.03.	 Treis-Karden
Frühlingsgenüsse	2012		
Große	Auftakt-	Veranstaltung
Moderation:	Stefan	Wilkening

Fr	20.04.	 Zell
Restaurant	Zum	Eichamt	
Lesung:	Krimizeit	im	Eichamt

Sa	21.04.	 Treis-Karden
Schloß-Hotel	Petry	
Berühmte	Rezepte	aus	der	Geschichte

Sa	28.04.	 Pommern
Weingut	Schneiders-Moritz	
Wein,	Gewürze	und	Literatur

Sa	02.06.	 Winningen
Weingut	Rüdiger	Kröber	
Wanderung	und	Besuch	einer	Schmiede

Sa	23.06.	 Winningen
Weingut	Heymann-Löwenstein	
Sekt	und	5-Gang-Menü

Fr	29.06.	 Hatzenport
Winzerhof	Gietzen	
Riesling-Harmonists	und	Menü

Sa	14.07.	 Bremm
Weingut	Reinhold	Franzen	
Fahrt	mit	Monorackbahn	und	Menü

Sa	11.08.	 Kobern-Gondorf
Privatkoch	Jean	Pierre	Marais	
Blütenmahl

So	02.09.	 Kobern-Gondorf
Weingut	Freiherr	von	Schleinitz	
geschichtlich-kulinarisches	Wandervergnügen

So	23.09.	 Kobern-Gondorf
Riesling	was	sonst!	
Terroir-Weine	des	Jahrgangs	2011

Do	08.11.	 Koblenz
Gerhards	Genussgesellschaft	
Menü	rund	um	Gewürze	und	Wein

Die Veranstaltungen 2012

www.koeche-und-winzer.de 



Sa	10.11.	 Winningen
Weingut	Freiherr	von	Heddesdorff	
Ein	Hochzeitsmenü	von	1916

Do	15.11.	 Niederfell
Weingut	Lubentiushof	
Spitzenweine	und	Gänse-Menü

Fr	16.11.	 Dieblich
Restaurant	Pistono	
Kochkurs	und	Menü

So	02.12.	 Winningen
Weingut	Reinhard	und	Beate	Knebel	
Edelsüße	Weine	und	köstliche	Speisen

im Überblick!

Koblenz

Dieblich
Niederfell

Pünderich

Zell

Winningen

Rhein

Kobern-Gondorf

Karden
Pommern

Bremm

Hatzenport

Wir freuen uns 
auf Ihren 

Besuch!



Gönnen Sie sich ein Mosel-Verwöhn-
Wochenende!	
Gerne reservieren wir für Sie ein 
Zimmer im Schloß-Hotel Petry.
Telefon 02672-9340 Fax 02672-934440

Ihre Reservierung	nehmen die 
Köche & Winzer gerne entgegen!

Oder reservieren Sie unter
kontakt@koeche-und-winzer.de

Moderation: Stefan Wilkening
Schauspieler
am Staatstheater 
in München

Samstag, 24. März 2012 
18.30 Uhr
Schloß-Hotel Petry
Treis-Karden

Preis pro Person: 108 €

Köche & Winzer verwöhnen Sie!

Der Frühling kommt:
Nach einem „swingenden“ Sekt-Empfang 
servieren wir Ihnen ein 6-Gang-Menü 
begleitet von 10 Spitzen-Weinen aus
den Steillagen der Terrassenmosel - 
aufgelockert durch eine literarisch-
kulinarische Weinlese.
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Restaurant Zum Eichamt
Martin Bamberg

Rohrgasse 2
56856 Zell

Telefon 06542 22475  Fax 9019140 
zumeichamt@t-online.de

Freitag,	20.	April	2012,	18.30	Uhr

Peter	Friesenhahn	liest	für	uns	aus	
	seinem	ersten	Moselkrimi	„Der	Tote	im	

Hochwasser“.	Dazu	reichen	wir	Ihnen	acht	
kleine	Köstlichkeiten	mit	begleitenden	
Weinen	des	Weinguts	Clemens	Busch.

Preis	pro	Person:	49	€
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Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell
St. Castorstraße 80
56253 Treis-Karden
Telefon 02672 9340  Fax 934440
info@schloss-hotel-petry.de

Samstag,	21.	April	2012,	18.00	Uhr
Große	Namen,	berühmte	Speisen

Viele	Speisen	tragen	zum	Ruhme	von	
	Persönlichkeiten	ihren	Namen.		Begeben	Sie	
sich	mit	Judith	und	Oliver	Bell	auf		einen	

Streifzug	durch	die	Historie	b	erühmt	
gewordener	Rezepte.	Im		Wohlfühlambiente	
unserer	Schloßstube	verwöhnen	wir	Sie	
mit	einem	Klassiker-Menü	der	besonderen	
Art.	Als	Partner	für	diesen	genussvollen	
Abend	freuen	wir	uns	auf	die	hervor-

ragenden	Weine	vom	Weingut	Freiherr	von	
Heddesdorff,	die	uns	über	die	Speise-

folge	begleiten	werden.

Preis	pro	Person:	80	€
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Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz

Zehnthofstraße 8
56829 Pommern

Telefon 02672 93660  Fax 936617
info@schneiders-moritz.de

Samstag,	28.	April	2012,	19.00	Uhr

Wein	–	Gewürze	und	Literatur	–	ein	
	Genuss-Feuerwerk	für	Alle,	die	einen	

literarischen	Abend	mit	der	spannenden,	
exotischen,	scharfen,	aber	immer	genuss-
vollen	Kombination	Wein	&	Gewürze	er-
leben	möchten.	Privatkoch	Jean-Pierre	

Marais	kreiert	würzige	Köstlichkeiten	in	
10	Gängen.	Dazu	haben	wir	die	passenden	
Weine	aus	unseren	Kellern	ausgesucht.	

Entdecken	Sie	den	kontrastreichen		Wechsel	
von	Literatur,	Wein	und	Gewürzen.

Erleben	Sie	die	Autorin	im	historischen	
Gewand	bei	der	Lesung	ihres	neusten	

Buches.	Genießen	Sie	bisher	unbekannte	
Facetten	des	Weines	in	Kombination	mit	

edlen	Gewürzen.

Preis	pro	Person:	79	€
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Weingut Rüdiger Kröber
Ute und Rüdiger Kröber
Hahnenstraße 14
56333 Winningen
Telefon 02606 351  Fax 2600
info@weingut-kroeber.de

Samstag,	02.	Juni	2012
15.30	Uhr	Begrüßungstrunk	im	Weingut

Nach	einer	gemütlichen	Wanderung	durch	die	
Winninger	Weinberge,	mit	kleinen	Pausen	
zur	Stärkung,	erreichen	wir	die		Schmiede	
von	Jens	Nettlich	auf	dem		Winninger	Berg.	
Hier	schürt	Jens	Nettlich	das		Feuer	und	
führt	uns	ein	in	die	Faszination	der	
4	Elemente.	Das	Bodenständige	und	das	
	Spirituelle	gehen	hier	häufi	g	ineinan-

der	über,	was	wir	auch	mit	unseren	Weinen	
	unter	Beweis	stellen	wollen.	Abgerundet	
wird	das	Ganze	mit	Köstlichkeiten	aus	der	

Küche	von	Walter	Pistono.

Preis:	72	€	p.P.	inkl.	Wein	und	Speisen
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Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und 

Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen

Telefon 02606 1919  Fax 1909
weingut@heymann-loewenstein.com

Samstag,	23.	Juni	2012,	19.00	Uhr
Ein	prickelndes	Menü	im	Restaurant	„Loge“	

von	Georg	Gerhards	am		Museum	Ludwig.

Als	Apero	und	Menübegleiter	sind	sie	Klassi-
ker:	Die	„bulles“,	die	kleinen	Bläschen,	die	
dem	Wein	eine	andere	Aromatik	entlocken	und	
am	Gaumen	ganz	besondere	Gefühle	hervorzau-
bern	…		Wir	beginnen	mit	einem	schäumenden	
Cocktail,	sehen	oenologische	Metamorphosen	
und	genießen	ein	sektinspiriertes	Menü	aus	
der	Küche	des	genialen	Georg	Gerhards.	Und	
in	Zusammenarbeit	mit	der	Patissière	Sabine	
	Pauly	entsteht	ein	champagneresques	Dessert.

5-Gang-Menü,	div.	eigene	Sekte,	
Wasser	und	Kaffee.	Preis:	95	€
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Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen
Moselstraße 70
56332 Hatzenport
Telefon 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de

Freitag,	29.	Juni	2012,	19.00	Uhr
Nostalgie

oder	„Ein	kleiner	grüner	Kaktus“

Ab	19.00	Uhr	werden	die	Riesling-	
Harmonists	mit	Evergreens,	Musical-Songs,	
Weinliedern	und	zahlreichen	Klassikern	
der		Vorbilder		Comedian	Harmonists	den	

	Winzerhof	zum		Klingen	bringen.	Oliver	Bell	
vom	Schloss	hotel	Petry	wird	dazu	ein	Menü	
„Anno		dazumal“	kredenzen,	das	von	den	

Riesling-	Klassikern	des		Winzerhofs	Gietzen	
	begleitet	wird.	Freuen	Sie	sich	auf	einen	
	nostalgischen,	musikalisch-	kulinarischen	

Abend	rund	um	den	Riesling.

Preis	pro	Person:	69	€
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Weingut Reinhold Franzen
Iris Franzen

Gartenstraße 14
56814 Bremm

Telefon 02675 412  Fax 1655
info@weingut-franzen.de

Samstag,	14.	Juli	2012,	14.00	Uhr
(Treffen	im	Weingut)

Achterbahnfahrt	in	Zeitlupe

Mitbringen:	Gute	Laune,	gutes	Wetter

Sie	tuckern	mit	der	Monorackbahn		hinauf	
in	unseren	steilsten	Weinberg	im		Calmont.	

Oben	angekommen	begrüßen	wir	Sie	mit	
RIESLING;	was	sonst?	Weiter	geht’s	über	
schmale	Schieferterrassen	hinauf	zum	

	Gipfelkreuz.	Dort	erwarten	Sie	ein	Menü	
mit	Weitblick	von	Martin	Bamberg	und	

spannende	Franzen-Weine.

Preis	pro	Person:	95	€
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Privatkoch
Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 8611  Fax 961807 
jp@jp-marais.de

Samstag,	11.	August	2012,	18.30	Uhr
im	Winzerhof	von	Schleinitz

Blüten	machen	sich	nicht	nur	im		Garten	
oder	zur	Tischdekoration	gut,	wir	
	zaubern	ein	Blütenmahl.	Erleben	Sie	
	Blüten	und	Wein.	Konrad	Hähn,	Wein-
gut	von		Schleinitz,	hat	die	passenden	

	Tropfen	ausgesucht.	Wie	die	italienischen	
Kunsthand	werker	von	Murano	erhitzt		Petra	
Müller	an	der	offenen	Flamme	ihres	Bren-
ners	Morettiglas,	bis	es	fl	ießt.	Sie	dreht	
es	über	einen	Stab,	fügt	Farben	hinzu	
und	dekoriert	die	Perlen	mit	Millefi	ori,	

formt	Blütenblätter	und	Kelche….

Preis	pro	Person:	82	€
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Weingut Freiherr von Schleinitz
Konrad Hähn und Elke Straus

Kirchstraße 15-17
56330 Kobern-Gondorf

Tel. 02607 972020  Fax 972022
info@vonschleinitz.de

Sonntag,	02.	September	2012,	15.00	Uhr
Ein	geschichtlich-kulinarisches	

	Wandervergnügen

Wir	starten	am	Historischen	Marktplatz	
und	wandern	gemeinsam	einen	Teil	des	

„Tatzelwurmweges“	zu	einem	der	schönsten	
Aussichtspunkte	der	Terrassenmosel	hoch	
über	Kobern	(ca.	3	km).	Unterwegs	und	am	
Ziel	servieren	Ihnen	Jean-Pierre	Marais,	
Privatkoch,	und	Konrad	Hähn,	Weingut	von	
Schleinitz,	Leckereien	aus	Küche	und	

Keller.	Auf	dem	Weg	erfahren	Sie	Inter-
essantes	aus	der	spannenden	Geschichte	

des	Ortes.

Preis	pro	Person:	79	€
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www.koeche-und-winzer.de 

„Dat is de Mosel“, sagte Vater, und 
sein langer Finger wies in die  Tiefe 
vor uns. Was mir bis dahin nur aus 
 Worten anderer bekannt war, nun sah ich 
es. Der grün glänzende und  gewundene 
 Wasserlauf, das Flusstal, die Wein-
berge, die blauen Höhen der Eifel  
– alles war nun zu mir gekommen, so 
wie ich zu ihm. Während ich schaute, 
 fühlte ich mich angeschaut vom Fluss 
und von den Bergen...

Stefan Andres: Der Knabe im Brunnen



Die Weingüter:
Weingut Clemens Busch 

Weingut Reinhold Franzen
Winzerhof Gietzen

Weingut Freiherr von Heddesdorff  
Weingut Heymann-Löwenstein

Weingut Reinhard und Beate Knebel 
Weingut Rüdiger Kröber
Weingut Lubentiushof
Weingut Schneiders-Moritz
Weingut Freiherr von Schleinitz

Riesling  

Terroir-Weine des
Jahrgangs 2011

Sonntag
23. Sept. 2012

14-18 Uhr

Preis pro Person: 20 € (VV 18 €)

S sonst!

im
Schloss Liebieg
Kobern-Gondorf

Vorverkauf bei allen
Köchen & Winzern
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Gerhards Genussgesellschaft
im Blumenhof

Danziger Freiheit 3, 56068 Koblenz
post@gerhards-genussgesellschaft.de

Telefon 0261 91 499 133
Fax 0261 91 499 134

…	und	Genussmenschen
Donnerstag,	08.	November	2012,	19.30	Uhr

Gewürze	faszinieren	seit	Jahrhunderten	
und	adeln	jedes	Gericht.	Manche	betö-

rend,	andere	animierend,	jedes	auf	seine	
Art.	Georg	Gerhards	komponiert	ein	Menü,	
das	die	erstklassigen	Gewürze	sprechen	
lässt,	Andreas	Barth	vom	Lubentiushof	
unterstreicht	die	Aromatik	mit	seinen	

Weinen	und	Stefan	Ternes	von	Pfeffersack	
&	Söhne	aus	Koblenz	wird	uns	Spannendes	
rund	um	Muskatblüte	und	Schwarzkümmel	

berichten.

4-Gang-Menü	all	in
Preis	pro	Person:	80	€
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Weingut Freiherr von Heddesdorff 
Irmgard und Andreas von Canal
Am Moselufer 10
56333 Winningen
Telefon 02606 962033  Fax 962034
weingut@vonheddesdorff .de

Samstag,	10.	November	2012,	19.00	Uhr

Die	Menükarte	der	Vermählung	meiner	Groß-
eltern	im	Jahre	1916	hat	uns		inspiriert,	
diese	fantastische	Speisenfolge	aus	ver-
gangener	Zeit	zu	wiederholen.	Lassen	Sie	
sich	von	den	kreativen	Ideen		damaliger	
Zeit	und	der	Kochkunst	von	Privatkoch	

	Jean-Pierre	Marais	überzeugen.	Riesling-
weine	unseres	Weingutes	begleiten	das	
5-gängige	Menü.	Eine	musikalische	Über-

raschung	rundet	diesen	besonderen	Abend	ab.

Preis	pro	Person:	105	€
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Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth

Kehrstraße 16
56332 Niederfell

Telefon 02607 8135  Fax 8425
weingut@lubentiushof.de

Donnerstag,	15.	November	2012
19.30	Uhr	in	der	WeinWerkstatt

Die	Gänse	der	Fürsten	von	der	Leyen	
	haben	der	Weinbergslage	hinter	dem	
	Stammschloss	ihren	Namen	gegeben:	

„	Gondorfer	Gäns“.	Lassen	Sie	sich	ein	auf	
die		Rieslingweine	aus	bis	zu	100	Jahre	
	alten	Reben,		kommentiert	von	Susanne	und	
	Andreas	Barth.	Dazu	gibt	es	ein	feines	
Gänse-Menü	von	Privatkoch	Jean	Pierre	

Marais.

max.	12	Personen
Preis	pro	Person:	95	€
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Restaurant Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30
56332 Dieblich
Telefon 02607 218  Fax 1039
info@hotelpistono.de

Freitag,	16.	November	2012,	ab	15.30	Uhr
Kochkurs	im	Hotel-Restaurant	Pistono

Die	Kursteilnehmer	werden	unter		Leitung	von	
Küchenmeister	Walter	Pistono	ein	4-Gänge-
Menü	kochen.	Unter	dem		Motto	„	zubereiten,	
abschmecken,	anrichten	und	genießen”.	

	Begleitet	wird	das	Ganze	von	Weinen	aus	den	
sonnigen	Weinbergs	terrassen	des	Weingutes	
Rüdiger	Kröber	aus		Winningen.	Jeder	Teil-
nehmer	bekommt	die	Rezeptur	der	Speisen	
und	ein	Diplom	ausgestellt.	Der	Kurs	be-
ginnt	für	Kochteilnehmer	um	15.30	Uhr.	Die	
Partner	werden	um	19.00	Uhr	mit	einem	Glas	
Sekt	begrüßt	und	das	Menü	wird	serviert.

Preis	pro	Person:	68	€

Text kürzen
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Weingut Reinhard und Beate Knebel
Beate und Matthias Knebel

August-Horch-Straße 24
56333 Winningen

Telefon 02606 2631  Fax 2569
www.weingut-knebel.de

1.	Advent:	Sonntag,	02.	Dezember	2012
17.00	Uhr

Heute	wie	vor	100	Jahren	genießen	edel-
süße	Rieslinge	absoluten	Weltruf.	Erleben	
Sie	die		faszinierende	Geschmacksvielfalt	
	dieser	Spezialitäten	von	der	Spätlese	

bis	zur	edlen	Trockenbeerenauslese.	Jean	
	Pierre	Marais	wird	Sie	mit	perfekt	dazu	

abgestimmten	kulinarischen		Köstlichkeiten	
verwöhnen	und	die	facettenreiche	Band-

breite	dieser	ganz	besonderen	Weine	damit	
unterstreichen.

Preis	pro	Person:	90	€
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Kooperations-
partner



Wir bedanken uns für     die Unterstützung

www.a-la-region.de



Wir bedanken uns für     die Unterstützung!

Wirtschaftsförderung 
Landkreis Cochem-Zell

Partner der Köche und Winzer an der Terrassenmosel



Wir bedanken uns für     die Unterstützung

Wir freuen uns 

auf Ihren Besuch!

www.das-wasser-mit-stern.de

Genuss mit

Experten empfehlen 
Gerolsteiner Mineralwasser

Gerolsteiner Mineralwasser. 
In perfekter Harmonie zum Wein.

90 Anz Gastro_W&W_Genuss_90x87_SW.indd   1 23.11.11   08:08



Wir bedanken uns für     die Unterstützung!



Wir bedanken uns für     die Unterstützung

frankfurt@darboven.com
Telefon 0160 537 10 73

Koblenz · Löhrstr. 92 
Freecall: 0800-7 38 33 35 

order@reuffel.de · www.reuffel.de

Partner der Gastronomie



Der Umwelt zuliebe: gedruckt auf Recyclingpapier 
Gestaltung: Susanne Barth, Niederfell 

Unsere Veranstaltungen
finden Sie auch unter:
www.remet.de

Weitere Broschüren erhalten
Sie unter info@remet.de
oder unter Tel. 0261 108419

Veranstaltungs-Reservierungen
nur gegen Vorkasse

Gerne stellen wir
Geschenk-Gutscheine aus!

Wir bedanken uns für     die Unterstützung!
MOSEL.
ENTDECKEN UND GENIESSEN.

www.weinland-mosel.de



Gerhards	Genussgesellschaft	im	Blumenhof
Danziger	Freiheit	3
56068	Koblenz
Telefon	0261	91499133		Fax	91499134	
www.gerhards-genussgesellschaft.de

Privatkoch	Jean	Pierre	Marais
Im	Geispfad	37
56330	Kobern-Gondorf
Telefon	02607	8611		Fax	961807
www.jp-marais.de

Schloß-Hotel	Petry
Judith	und	Oliver	Bell
St.	Castorstraße	80,	56253	Treis-Karden
Telefon	02672	9340		Fax	934440
www.schloss-hotel-petry.de

Restaurant-Hotel	Pistono
Walter	Pistono
Hauptstraße	30,	56332	Dieblich
Telefon	02607	218		Fax	1039
www.hotel-pistono.de



Restaurant	Zum	Eichamt
Martin	Bamberg
Rohrgasse	2,	56856	Zell
Telefon	06542	22475		Fax	9019140
www.zum-eichamt.de
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Weingut	Clemens	Busch
Rita	und	Clemens	Busch
Kirchstraße	37,	56862	Pünderich
Telefon	06542	22180		Fax	900720
www.clemens-busch.de

Weingut	Reinhold	Franzen
Iris	Franzen
Gartenstraße	14,	56814	Bremm
Telefon	02675	412		Fax	1655
www.weingut-franzen.de

Winzerhof	Gietzen
Maria	und	Albrecht	Gietzen
Moselstraße	70,	56332	Hatzenport
Telefon	02605	952371		Fax	952372
www.winzerhof-gietzen.de

Weingut	Freiherr	von	Heddesdorff
Irmgard	und	Andreas	v.	Canal
Am	Moselufer	10,	56333	Winningen
Telefon	02606	962033		Fax	962034
www.vonheddesdorff.de



Weingut	Heymann-Löwenstein
Cornelia	Heymann-Löwenstein	und	
Reinhard	Löwenstein
Bahnhofstraße	10,	56333	Winningen
Telefon	02606	1919		Fax	1909
www.heymann-loewenstein.com

Weingut	Reinhard	und	Beate	Knebel
Beate	und	Matthias	Knebel
August-Horch-Straße	24,	56333	Winningen
Telefon	02606	2631		Fax	2569
www.weingut-knebel.de

Weingut	Rüdiger	Kröber
Ute	und	Rüdiger	Kröber
Hahnenstraße	14,	56333	Winningen
Telefon	02606	351		Fax	2600
www.weingut-kroeber.de

Weingut	Lubentiushof
Susanne	und	Andreas	Barth
Kehrstraße	16,	56332	Niederfell
Telefon	02607	8135		Fax	8425
www.lubentiushof.de

Weingut	Schneiders-Moritz
Hildegard	und	Kilian	Moritz
Zehnthofstraße	8,	56829	Pommern
Telefon	02672	93660		Fax	936617
www.schneiders-moritz.de

Weingut	Freiherr	von	Schleinitz
Konrad	Hähn	und	Elke	Straus
Kirchstraße	15-17,	56330	Kobern-Gondorf
Telefon	02607	972020		Fax	972022
www.vonschleinitz.de

WDie inzer



www.koeche-und-winzer.de 

Besuchen Sie uns in den liebevoll restaurierten 
und neu gestalteten Räumen im Schloss Liebieg
in Kobern-Gondorf!
 
Nach 6 Jahren sind wir mit unseren Möbelkollektionen zurück gekehrt. 
Wir würden uns freuen, Sie bei uns begrüßen zu dürfen. 
Es erwarten Sie – neben Möbeln aller Stilrichtungen, von jung und frech 
bis klassisch und komfortabel – viele Events, wie Vortragsreihen über 
Bauen, Wohnen, Garten, Kochen, Lichtgestaltung u.v.m.

Lassen Sie sich überraschen!
Ihr ambiente-Team

Möchten Sie weitere Infos zu unseren zahlreichen Veranstaltungen im 
Schloss? Senden Sie einfach eine E-mail mit dem Betreff: "EVENT" an 
bettina.rombelsheim@ambiente-moebel.de

ambiente im schloss
Schloss Liebieg
Römerstraße 52
D - 56330 Kobern-Gondorf

Tel.  0 26 07 / 9 74 10 40
Fax  0 26 07 / 9 74 10 41
info@ambiente-moebel.de
www.ambienteimschloss.de

Öffnungszeiten
Mo.   Ruhetag 
Di. − Fr. 10.00 − 18.00 Uhr
Sa.  10.00 − 16.00 Uhr

Jeden 1. Sonntag im Monat von 14.00 – 18.00 Uhr geöffnet (Neujahr geschlossen). 
Gerne stehen wir Ihnen auch außerhalb unserer Öffnungszeiten, bei Ihnen Zuhause oder im 
Schloss, nach Terminabsprache zur Verfügung.

Wir danken unserem
Kooperationspartner!
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